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Montering, anvandning, underhall och sakerhet FORLANGD GARANTI DIN GRILL HER:

I ENDAST FOR ANVANDNING UTOMHUS!

LAS HANDBOKEN, FOLJ INSTALLATIONSINSTRUKTIONER STEG FOR
STEG. LAR KANNA DIN GRILL OCH SAKERHETS-INSTRUKTIONER INNAN
. GRILLEN ANVANDS!




HISTORIEN OM FCC

VILKA AR VI?

The Flying Culinary Circus ar varldens férsta resande kockgrupp.

| 2005 reste vi, Trond, Hans-Kristian, Mathias och Tor, till New York.
En resa som skulle bli livets dventyr. Med 65 lander och 300 000
timmar med kulinariska erfarenheter i forkladet, har vi utvecklat,
designat och producerat ett brett spektrum av grillar och tillbehér

som vi menar tillfor ndgot nytt och unikt till grillutbudet i Norden.

Nagot vi alltid har haft en stor férkarlek till &r grillning som
matlagningsmetod. Oavsett om vi har haft en tradgérdsfest, njutit
av sommarkvéllar i parken, serverat celebra gaster pd den franska
Rivieran eller spenderat tid i stugan, star alltid grillning i centrum

for oss. Grillning ar smak, det ar kanslor, rék och doft. Det &r tufft,

och det ar karlek. Men framférallt ar det riktigt harligt ndr man gér

det pa ratt satt, och med ratt verktyg kan man upptécka nya smaker
och kombinationer. For alla véra produkter ar den gemensamma
néamnaren hdg kvalitet och funktionalitet till ett bra pris. Vi skall
inspirera och dela gladjen med att laga mat i allt vi gor.

Som v&r vision: Share the fun of cooking!

FCCBB®

by The Plying Colinary Ciscus

Hans-Kristian, Mathias, Trond och Tor
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ATKOMLIGA DELAR PA GRILLEN BLIR MYCKET HETA UNDER ANVANDNING.
HALL BARN, DJUR OCH PERSONER SOM INTE KAN TA ANSVAR FOR SIG SJALV
UNDAN NAR DU ANVANDER GRILLEN.

GRILLEN AR ENDAST AVSEDD FOR ANVANDNING UTOMHUS PA VAL
VENTILERADE PLATSER.

LACKTEST (SE SIDAN 23) MASTE ALLTID UTFORAS INNAN DU ANVANDER
GRILLEN OCH NAR DU BYTER GASOLBEHALLARE. GOR OCKSA ETT
LACKTEST OM PRODUKTEN INTE HAR ANVANTS PA LANGE OCH FORE EN
NY GRILLSASONG. KONTROLLERA ALLTID GASSLANGEN FOR SKADOR OCH
SPRICKOR INNAN DU ANVANDER GRILLEN.

GRILLA ALDRIG | SLUTNA RUM ELLER OVERBYGGNADER, EFTERSOM DET KAN
LEDA TILL SYREBRIST.

UNDERLATENHET ATT FOLJA INSTRUKTIONERNA OCH

SAKERHETSANVISNINGARNA | DENNA HANDBOK KAN LEDA TILL ALLVARLIGA
SKADOR PA PERSONER OCH FASTA INSTALLATIONER

OMBYGGNAD/MODIFIERING AV GRILLEN KAN ORSAKA FARA OCH ELIMINERA
RATTEN ATT KLAGA PA PRODUKTEN.

OVERVAKA ALLTID GRILLEN UNDER ANVANDNING OCH HA LAMPLIG
SLACKNINGSUTRUSTNING INOM RACKHALL. GRILLEN SKA INTE ANVANDAS AV
BERUSADE PERSONER.

GRILLEN FAR INTE ANVANDAS PA PLATSER SOM LIGGER UNDER NORMAL
MARKNIVA. GAS KAN ACKUMULERAS OCH ORSAKA EXPLOSIONSRISK.
GASACKUMULERING KAN OCKSA ORSAKA SYREBRIST.

GRILLEN MASTE RENGORAS REGELBUNDET OCH NOGGRANT FOR ATT
FORHINDRA OKONTROLLERAD FETTBRAND.
LAS MER OM FETTBRAND PA SIDAN 26.

LAS OCKSA SIDAN 28 FOR MER RAD OCH TIPS OM GRILLNING OCH SAKERHET.

FORSTA ANVANDNINGEN - BRANNA AV GRILLEN

INNAN DU ANVANDER UTEGRILLEN FOR FORSTA GANGEN, AR DET VIKTIGT ATT DU UTFOR

EN FULLSTANDIG AVBRANNING. TAND UTEGRILLEN OCH LAT DEN VARA PA

I MINST 15 MINUTER PA HOGSTA TEMPERATUREN FOR ATT BRANNA AV ENHETEN. DETTA
VARMERENGOR DE INRE KOMPONENTERNA, FAR LUKTER ATT FORSVINNA OCH TAR BORT
EVENTUELLA FRAMMANDE AMNEN.




6 TEKNISKA DATA LAS INNAN MONTERING 7

FOLJ DESSA INSTRUKTIONER NOGA FOR ATT UNDVIKA ALLVARLIGA

PERSONSKADOR ELLER SKADA PA DIN GRILL.
Total effekt: 13.5kW

Gasforbrukning: 764 gram/timme

Gasolbehallare (ingdr inte): Anvénd standardbehallare godkand i Sverige. 6 kg eller stérre

rekommenderas. Aven om bada butan och propan kan anvandas rekommenderas propan for Se till att alla delar och skruvar ing&r genom att jamféra dellistan med 18dans innehall. Kontrollera ocks
anvandning i Sverige. Slang och regulator ska vara godkénda fér anvandning i Sverige och CE-markta. att allt &r oskadat innan du monterar produkten.

NB! Gasols| till d dukt farint E! &n 120 cm.
asolsiangen Ll aenna produic far Inte vara fangre an 126 cm Om grillen dr skadad under transport ska du inte montera grillen innan du kontaktar din aterforsiljare

eller support@fccbbqg.com.

Transportskador pé delar, lack eller emalj méste rapporteras till dterférsaljaren eller FCC BBQ innan
du monterar och anvander grillen. Om skada rapporteras efter finns det en mgjlighet att skada kan ha
uppstdtt under montering. Detta kommer inte att betraktas som transportskador.

Observera att vissa delar som ska monteras kan vara placerade i frigolit for att skydda delen under
transport. Om delar saknas, kontrollera férst forpackningen noggrant.
Ta bort alla rester av forpackning och eventuell plast-folie fran grillen.

H: 114,5 cm

GRILLEN SKA MONTERAS PA ETT PLANT UNDERLAG.

e FOLJ ORDNINGEN | DENNA HANDBOK FOR ATT UNDVIKA FEL MONTERING.
l AV HANSYN TILL TUNGA LYFT REKOMMENDERAS DET ATT MONTERINGEN
[ ) UTFORS A\{ TVA PERSONER FOR ATT UNDVIKA PERSONSKADOR OCH
SKADOR PA GRILLEN.
D: 53 cm VISSA METALLDELAR KAN VARA VASSA, ANVAND SKYDDSHANDSKAR.

ELVERKTYG SKA INTE ANVANDAS FOR ATT MONTERA GRILLEN. VERKTYG

B: 128 cm

MED FOR MYCKET KRAFT KAN SKADA YTBEHANDLINGEN PA SKRUVAR,
SKADA EMALJERADE / LACKERADE DELAR AV GRILLEN, SAMT LOSSA
FORMONTERADE MUTTRAR.

I ANVAND BARA GASTYP OCH GASKATEGORI SOM ANGES | HANDBOKEN. OM PRODUKTENS LACK ELLER EMALJ SKADAS UNDER MONTERINGEN

‘ REKOMMENDERAR VI ATT SKADAN BEHANDLAS OMEDELBART FOR ATT
UNDVIKA SENARE ROSTSKADOR. LAMPLIG VARMEBESTANDIG LACK KAN
BESTALLAS FRAN SUPPORT@FCCBBQ.COM.
ANVANDNING | LANDER VENTIL STORLEK GASTYP GASKATEGORI
AL, CY,CZ, DK, EE, FI, FR, @ 0.92 mm Huvudbrinnare G30 (laulan), G3l (propan) |3B/p(30) Skruvjérn OCh fast/skiftnyckel kh":iVS fOI’ montering (mgé’\r inte).
HU, IT, LT,NL,NO, RO, SE, @ 0.88 mm Sidobrinnare och Handingar av dessa,
Sly SKr HR: TR, BGr IS, LUy LpG 28'30 ml)ar
MT, MK, GB, GR, LV, IS A

C€osr528 ..
AV HANSYN TILL TUNGA LYFT REKOMMENDERAS DET ATT MONTERINGEN

Produkten ar tillverkad i enlighet med = 0
European Gas Appliances Regulation (EU) 2016/426 UTFORS AV TVA PERSONER.



OVERSIKT DELAR

SPRANGSKISS

KOD BESKRIVNING ANT
1 LOCKMONTERING 1
2 TERMOMETER 1
3 LOCKHANDTAG 1
4 VARMESTALL 1
5 RUNT GJUTJARNSGALLER 1
6 GJUTJARNSGALLER MED MGS-OPPNING 2
7 FLAMSKYDD 3
8 RORBRANNARE 3
9 FETTKOPP 1
10 FETTKOPPSHALLARE 1
| DROPPBRICKA 1
12 BORD PA HOGER SIDA 1
13 VAGNENS FRONTBALK 1
14 VAGNPANEL VANSTER SIDA 1
15 VAGNPANEL BAK 1
16 VAGNPANEL NEDTILL 1
17 VAGNPANEL HOGER SIDA 1
18 TREKANTIGT STODFASTE TILL VAGN 2
19 LASBART HJUL 4
20 DORR 2
21 RATT 3
22 VENTIL- OCH GASRORSMONTERING 1
23 STYRPANEL 1
24 ELDBOX 1
25 BORD PA VANSTER SIDA 1

FASTMATERIELL

KOD BESKRIVNING FIGUR ANT
A SKRUV 7
B SKRUV 12
C GANGJARNTAPP | | 2
D BRICKA 4




10 MONTERING

]

Lagg en bit kartong (t.ex.

grillkartongen) pé golvet for att
férhindra att enheten och delarna
repas under monteringen.

Vand bottenpanelen pa skdpet
del 16, upp och ned och skjut
hjulen, del 19, pa plats.

2

Lossa de férmonterade skruvarna pa

den nedre panelen, del 16, och skjut pd
sidopanelerna, del 14 och 17, och dra at
skruvarna.

MONTERING n

3

Fast den bakre panelen, del 15, pa

den nedre och sidopanelerna med
4 st skruv B.

4

Lossa de formonterade skruvarna
framfar vagnen och skjut pa de

trekantiga stodfastena, del 18, dra
sedan &t skruvarna.




12 MONTERING MONTERING 13
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Fast den framre
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Fast eldboxmonteringen med 4 st skruv B.
vagnbalken, Skruva i alla skruvar innan du drar at!
del13, pa

sidopanelerna

med 4 st skruv A.

6

Fast termometern, del 2,

pa locket med brickan och
vingmuttern. Tryck fast
rattarna fér huvudbriannarna,
del 21, p& styrpanelen. Satt

eldboxmonteringen, del 24,
ovanpa vagnen.

/A OBS!

MONTERING AV
GRILLKROPPEN BOR
UTFORAS AV TVA
PERSONER.




14 MONTERING MONTERING 15

8 9

@ Lossa de férmonterade skruvarna pa vénster sida av eldboxen. Fast sidoborden genom att fasta 2 st skruv B med 2 brickor D frén insidan av eldboxen.

@ Rikta in sidobordet med skruvarna och skjut pé det.
@ Dra sedan &t skruvarna.

BX2

CX2




16 MONTERING MONTERING 17

10 11

Fast sidoborden genom att fasta
2 st skruv B med 2 brickor D fran
insidan av eldboxen.

@ Lossa de férmonterade skruvarna p8 vanster sida av eldboxen.
@ Rikta in sidobordet med skruvarna och skjut pé det.
@ Dra sedan &t skruvarna.

12

Gasanslutningsfastet och
slangen fasts bakom styrpanelen
med en kabelkldmma.
Klipp forsiktigt av kabeln med AX]1

en sax. Fast fastet for gasintag
pa sidopanelen med 1 skruv A.
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MONTERING

MONTERING

19

13

Satt 2 st gdngjarnsstift i bottenplattan.

14

Installera dérrarna genom att rikta in
hélen under dérren mot géngjarnet

pé bottenpanelen. Gangjarnet langst
upp har fjader. Tryck upp den och rikta
in hélet langst upp pé dorren sé att
géngjérnet snapper in i hélet.
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MONTERING

MONTERING
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del 11, med 2 st skruv A. Skjut sedan fettkoppen pé
kopphéllaren. Satt in den monterade droppbrickan

Fast fettkoppshéllaren, del 10, pa droppbrickan,
i gallrets huvuddel pa baksidan av grillen.

15

17

Lagg till en regulator och slang (saljs separat).
Anvand inte grillen nar gascylindern &r inuti skdpet.
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REGULATOR OCH SLANG

FOLJ DESSA INSTRUKTIONER NOGGRANT FOR ATT UNDVIKA ALLVARLIG

SKADA PA DIN GRILL OCH ORSAKA PERSONSKADOR.

SLANG

Anslut gasslangen till gasinloppet pa grillen. Dra &t ordentligt.

Installera regulatorn och slangen. Félj installationsanvisningarna som
medféljer styrenheten.

Anvand aldrig tejp, lim, silikon etc. pd kopplingen.
Gasslangen fér inte dverstiga 120 cm i langd.

Kontrollera gasslangen regelbundet f&r sprickor, skador och poréshet.
Anviand aldrig en skadad gasslang.

REGULATOR

Kontrollera att alla gasvred pa kontrollpanelen &r i OFF-lage innan
regulatorn ansluts till gasolbehéllaren.

Anslut regulatorn till gasolbehéllaren enligt instruktionerna frén din
regulator och gasolhandlare.

Vi rekommenderar propangas fér anvandning i de nordiska landerna, men
butan kan ocksd anvandas. Butan &r daligt lampad fér 18ga temperaturer.

Kontrollera att regulatorn inte ar skadad

Kontrollera att gasbehallaren ar pa en fast, plan yta och ar lagre an
gasinloppet pa grillen.

Anvand en godkand gasbehillare som passar regulatorn.
Behéllare pa 10 kg eller mer rekommenderas.

LACKTEST

INNAN GRILLEN ANVANDS MASTE EN LACKETEST UTFORAS!

KONTROLLERA ALDRIG FOR LACKAGE MED OPPEN ELD, ANVAND EN LACK-
SPRAY ELLER ALTERNATIVT EN TVALVATTENBLANDNING
(TVA DELAR DISKMEDEL OCH EN DEL VATTEN).

GOR ALLTID ETT LACKTEST INNAN
DU ANVANDER GRILLEN!

1. Tra slangen in p& gasnippeln s& langt det gar*.
2. Placera slangklamman 0,5 - 1 cm fran slangens a@nde.

3. Anvand en hylsnyckel (storlek 7), skiftnyckel (storlek 7) eller
skruvmejsel for att dra at slangklamman och dra &t ordentligt.

4. VIKTIGT! Ett lacktest enligt beskrivningen pa nasta sida
maste utféras innan du anvander grillen.

galler endast svensk standard slang. Andra nordiska ldnder har en storre

\ O * Exemplet som visar anslutningen till gasinloppet/nippeln pa grillen
& innerdiameter dér slangen maste skjutas helt in i nippeln.
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Lackagespray
LACKTEST

1. Slack alla levande lagor, varmekallor och cigaretter i det omrade dar lacktestet ska utféras.
2, Stall allareglage ilage "OFF".
3. Sattregulatorilage”av” och anslut gasolbehallaren.

4. Spraya pa lacktest spray (eller borsta tvalblandningen) pa alla fogar och anslutningar pa
gasolbehéllaren, regulatorn, hela slangen och alla ventiler pa grillen.

5. Oppna gastillférseln pa regulatorn och kontrollera noggrant om det finns bubblor p& nagon
av de platser dar spray/blandningen appliceras.

6. OM BUBBLOR UPPSTAR, STANG GASTILLFORSELN OCH ATGARDA LACKAN.
GOR DAREFTER EN NY TEST.

LACKAGE. GASLACKAGE KAN ORSAKA OKONTROLLERAD BRAND SOM KAN

I GRILLEN FAR INTE ANVANDAS INNAN DU AR SAKER PA ATT DET INTE FINNS
@®  SKADA PERSONER, FASTA INSTALLATIONER OCH DIN GRILL.

7. Om du fortfarande upplever gaslackage efter upprepade reparationsférsok, kontakta
din &terférsiljare eller FCC BBQ support pa support@fccbbg.com fér hjalp med att [6sa
problemet.

e LACKTEST MASTE GORAS REGELBUNDET OCH VARJE GANG
I GASOLBEHALLAREN, REGULATOR ELLER SLANGEN BYTS UT.

() e GOR OCKSA EN LACKTEST NAR GRILLSASONGEN STARTAR OCH
OM GRILLEN INTE HAR ANVANTS PA ETT TAG.
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SISTA KONTROLL

PLASSERING AV GRILLEN

* Kontrollera att grillen ar placerad minst 150 cm i alla riktningar frén husvagg, trad, buskar

och andra brannbara material/vatskor.

* Grillen far inte placeras under tak eller utbyggnad.

e Setill att grillen &r placerad i ett val ventilerat omréde f6r att undvika

kolmonoxidférgiftning.

* Grillen ska inte anvandas under normal markniva, eftersom detta kan orsaka explosionsrisk

och risk for syrebrist.

SISTA KONTROLL

Kontrollera att alla gasvred
fungerar som de ska.

Kontrollera att slangen &r fri fran

sprickor och skador (Bor
kontrolleras varje géng grillen ska
anvandas).

Se till att varken gasolbehallaren
och slang kan komma i kontakt
med heta foremal.

GODA TIPS

HALL GRILLEN REN. En ren grill ger battre
effekt, mindre rék, mindre oregelbundna ldgor
och minskar risken for fettbrand.

FORVARMA GRILLEN i 10-15 minuter vid
maximal temperatur. Efter forvarmningen
justerar du kontrollerna efter typ av grillning
och 6nskat grillresultat. Att anvanda for mycket
varme kan resultera i brand och férkokt mat.

TANDINSTRUKTION 25

VARNING:

Om brannaren
inte tands innan
5 sekunder, vrida

vredet till OFF

laget (stanger
gasforsorjning) och
vanta 5 minuter for
grillen tandas igen.

TANDA GRILLEN

1.

6.

Locket ska vara 6ppet nér du tinder brannaren. St8 inte med ansiktet rakt éver gasgrillen nar du
tander den. Du kan ténda din gasgrill pa foljande satt:
TANDA MED PILOTLAGA

Still alla gasreglage pa gasgrillen i lige "OFF” [FRAN]. Vrid ventilen pa gasflaskans regulator till lige
“ON" [TILL].

For att skapa en gnista maste du trycka in manéverratten (A) och halla den intryckt i 3 - 5 sekunder s&
att gasen strommar ut. Darefter vrider du den moturs till lage “HIGH” [HOG] (B). Nu skapas gnistor
vid brannarens tandror (C). Du hor ett “snapp” frén tandaren, och du ser ocksa en orange l3ga pa ca
7,5 - 12,5 cm frén brannarens tandror pd brannarens vanstra sida (D). Hall ratten intryckt i tvd sekunder
efter snippet sé att gasen kan komma ut genom brannarréret (E) och sakerstilla tandning.

Nar brénnaren har tants kommer de intilliggande brénnarna att tandas nér du vrider deras
mandverrattar till lage “HIGH” [HOG]. | lige "HIGH” bor brannarens l3ga vara ca 12 - 20 mm hég med
ett minimum av orange l3ga. Vrid gasreglaget helt moturs om du vill ha den lagsta installningen.

Om du har problem att tanda din gasgrill enligt ovanstdende steg ska du kontakta din &terférsaljare for
att fa rad.

Forvarma grillen i ca 10 minuter pa hégsta effekt innan du lagger pé maten. Detta ger ett battre
grillresultat, och grillningen tar kortare tid.

Om brannarna inte tands efter 5 sekunder, stéll alla gasvred i lage "OFF” och stang regulatorn pd
gasbehallaren. Vanta i 5 minuter. Upprepa proceduren ovan.

TANDA GRILLEN MANUELT

Om grillen inte tdnder, anvand féljande procedur fér manuell tandning. Anvand en lang tandstickshallare

eller cigarettandare.

LUTA DIG INTE OVER GRILLEN NAR DU TANDER!

Folj steg 1-3 (Tandinstruktion).
Oppna grillgaller och placera tandstickan eller tindaren intill en av brannarna.
Vrid vredet for den aktuella brannaren till maxlaget.

Tand de aterstdende brannarna genom att vrida vredet for den intilliggande brannaren till maxlaget.
Tand en brannare i taget.

Om en brannare inte tands, kontakta din lokala aterforsaljare for hjalp.

Folj steg 6.



26 UNDERHALL

HALL GRILLKROPP, FLAMTAMJARE, GALLER OCH TILLBEHOR RENT FOR ATT
UNDVIKA FETTBRAND.

OM FETTBRAND UPPSTAR

Vid fettbrand, sting om majligt gastillforseln pé
regulatorn / grillen och koppla bort regulatorn. |
hindelse av mindre fett, vanta tills branden slacks
av sig sjalv. | handelse av stérre fettbrander, an-
vand ett lampligt slackningsmedel (CO2-apparat,
brandtacke etc.) och forsok att kvava elden. OBS!
ANVAND ALDRIG VATTEN FOR ATT SLACKA EN
FETTBRAND.

ANVAND ALDRIG VATTEN FOR ATT
SLACKA EN FETTBRAND! RENGOR

GRILLEN REGELBUNDET FOR ATT
UNDVIKA FETTBRAND.!

HUR MAN UNDVIKER FETTBRAND
Kontrollera droppbrickan (11) och fettkopp (9) efter
varje grillning och rengér regelbundet med en ny-
lonborste och diskmedel. Hur ofta det kommer att
behdvas beror pa hur mycket och typ av mat som
grillas. For att forenkla rengéringen rekommen-
derar vi att du lagger till kattsand eller aluminium-

Rengor grillgaller efter grillning med en grillborste
och vid behov med tval och vatten. Rengér
flamtamjare efter grillning med en grillborste och
vid behov med tvél och vatten. Vid synlig ansamling
av fett och matrester i grillrummet, ta bort dessa
med en plastskrapa eller med en nylonborste,
vatten och diskmedel.

Kontrollera att det inte finns ndgra tecken pé
antandning under férvarmningen. Nar du grillar mat
med hogt fettinnehéll eller olja, var uppmérksam
och extra uppmarksam. Anvand gérna brickor i
aluminiumfolie f&r att férhindra att stora mangder

rinner ner pa flamtamjare och pa droppbrickan.
Lamna inte grillen nar den &r tand och stang
gastillférseln sa snart som mojligt om det finns tecken
pé fett.

UNDERHALL AV GRILLRUMMET

* Kontrollera regelbundet att brannarna
branner korrekt.

* Tabort grillgaller och flamtamjare.
* Tand grillen p normalt satt.

* Vrid omkopplaren fran l3g till hég. Kontrollera
om det finns skillnad i styrka och att 13gan
ar klar och bla. Lagan ska inte vara orange.
Om brannaren beter sig onormalt, las
felsokningstabellen.

* Avlagsna fett och gamla matrester pa
brannare med en nylonborste och kontrollera
att inga hal i bréannaren &r igensatta.

UNDERHALL AY BRANNARE

1. Alla omkopplare maste vara i OFF-lage.
Kontrollera att gastillférseln ar avstangd
och att regulatorn ar frankopplad frén
gasbehéllaren.

2. Tabort grillgaller, lamtamjare och
droppbrickan.

3. Tabort skruvarna pa brannaren, anvand en
skruvmejsel.

4. Lyft forsiktigt ut brannarna frén
ventilutloppet.

5. Anviand en nylonborste for att rengéra
brannarens utsida.

6. Rengér blockerade kanaler med hjélp av en
metallstrang eller t ex boja ett gem.

7. Kontrollera att insekter, spindelnat etc. inte
blockerar brinnarens insida. Ta i sa fall bort
detta.

8. Kontrollera om brénnaren ar skadad. Sma
hél och korrosion kan uppsta vid normal
anvandning av grillen. Finns det sprickor eller
hal,brannaren ska bytas ut mot en ny.

9. Efter rengéring, placera brannaren pa plats
och skruva fast den.

10. Stall tilbaka flamtamjare, droppbricka och
grillgaller.

UNDERHALL 27

RENGORING

All rengdring och underhall méste utféras nar grillen
ar kall. Se till att gastillforseln ar AV/OFF och att
regulatorn ar frénkopplad frén gasbehéllaren.
Anvand en blandning av diskmedel och vatten,
eller anvand en separat grillrengérare med en
nylonskurborste / skursvamp pa insidan av locket
och i sjalva den inre grillkroppen. Skélj val och 1t
torka helt.

Anvand inte kaustisk soda, alkoholhaltiga eller
slipande rengéringsmedel. Detta kan skada grillen
och orsaka brand. Grillgaller i gjutjarn, fettbrickor
och fettkoppar fér inte rengéras i diskmaskinen.

PLASTDELAR

Anvand endast rent vatten och eventuella milda
rengoringsmedel. Torka av med en ren trasa.

LACKERADE DELAR OCH DELAR AY
ROSTFRITT STAL

Underrede, frontpanel, sidobord och andra delar av
grillen som r tillverkade av lackerat eller rostfritt
stél kan vid bristande underhall/rengdring borja
rosta. For att bevara grillens utseende och yta maste
den rengdras regelbundet med milt rengdringsmedel
och varmt vatten fér att avlagsna rester av salt, fett
och annat som kan skada ytan. Torka av ytan med en
mjuk trasa efter rengéring. Se till att grillen ar helt
torr innan du satter pa dverdraget.

Behandla lackerade ytor med poleringsmedel (t.ex.
bilpolish) och delar av rostfritt stal med ett tunt lager
syrafri olja en till tv8 g&nger om &ret. For grillar som
anvands i kustnidra omréden rekommenderar vi att
du behandlar grillen oftare for att undvika att salter
som fdljer med i vind och regn inte skapar rost pa
metallens yta.

Avlagsna rost pa ytan genom att rengéra ytan och
applicera poleringsmedel. Observera att garantin
enbart tacker genomrostning.

FOR ATT SE HUR GRILLEN
BOR RENGORAS, SE VAR
INSTRUKTIONSVIDEO:

GRILLGALLER OCH FLAMTAMJARE

Grillgaller och flamtamijare borstas regelbundet med
en grillborste fér grov rengéring. Grillgallret kan
blstlaggas i milt tvélvatten. Anvand svéra, branda
flackar. Skslj val med vatten och torka val.

OBS! Grillgallren maste vara helt torra innan de
placeras tillbaka i grillen. Vid huvudrengéring och
innan du forvarar grillen under en langre period,
satt girna i gallren med ett tunt lager matolja.

TIPS: Efter att gallren &r insatta med matolja, sl& in
gallren i tidningspapper. Tidningspappret kommer
att behélla oljan och hélla gallren mattade. Detta
minskar risken for rost i gjutjarnet

INSEKTER OCH SKADEDJUR

Insekter eller andra skadedjur kan ta sig upp i grillen
nér grillen &r oanvand under lang tid. Om du har
problem med antandning eller upplever ojamna
l&gor kan det bero pé skadedjur som blockerar
gastillférseln.

* Demontera brannarna och rengér dem om
skadegérare misstanks i grillen. Satt tillbaka
brannarna nar de ar helt torra.

* Kontrollera att gasslangen inte ar sprucken
eller skadad av méss och rattor.

FETTBRAND SKADAR METALLEN,
LACKEN OCH EMALJEN.
SKADOR PA GRILLEN PA GRUND
AV FETTBRAND TACKS INTE

AV GARANTIN, EFTERSOM
DETTA ORSAKAS AV FELAKTIG
ANVANDNING.

For att se hur grillen bér rengéras, se var instruktionsvideo:
https://www.youtube.com/watch?v=sC-KW5siUT0&t=1s
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VARNINGAR OCH SAKERHETSINFORMATION

Gasbehéllaren ska alltid placeras bredvid grillen nir den anvinds.

Stang gastillférseln pa regulatorn nar grillen inte anviands och koppla bort regulatorn nar du lagrar
gasbehéllaren under grillen.

Om grillen férvaras i ett garage eller killare under markniva bér gasbehallaren inte forvaras pa
samma plats.

Om grillen har en sidobrannare, far omkretsen av grytor och pannor som anviands inte vara stérre
an 8ppningen pa sidobrannaren.

Om overdimensionerade tillbehor anvands, kommer varmen att fastna inuti och skapa en
Sverhettning som kan skada grillen.

DENNA PRODUKT AR AVSEDD FOR ANVANDNING | PRIVAT HUSHALL OCH AR INTE LAMPLIG
FOR PROFESSIONELL ANVANDNING | EN RESTAURANT ELLER LIKNANDE.

Overdrag ska inte appliceras férrin grillen r helt kall och torr. Fukt p3 insidan av locket kommer att
orsaka stora formationer av ytrost for de av grillen delar som ar i lackerat stél och stainless steel.

Undvika lagring av grillen i direkt solljus, eftersom delar av grill som innehéller stainless steel eller
glas kan reflektera solljus och orsaka brand.

DELAR I PLAST KAN BLEKNA UNDER INVERKAN AV SOLLJUS.
LACKERADE DELAR KOMMER ATT KUNNA BLEKNA MED EFFEKTEN AV SOLLJUS.

RAD OCH TIPS

Forvarm alltid grillen i 10-15 minuter innan du bérjar grilla. P& detta satt varms gjutjarnsgallren
snabbare och férdelar virmen jamnt dver grillytan.

Utetemperatur, vind, snd och regn kan ge en avvikelse pa upp till 30% pa temperaturen som visas
i termometern och temperaturen som faktiskt finns pa grillytan.

Se till att grillen &r pa en stabil och rak yta for att forhindra att fett lacker ut ur
fettuppsamlingssystemet.

For att underlatta rengoring av fettbrickor kan kattsand anvandas for att absorbera fett.

Se till att grillen forvaras torrt under ett tak eller under ett 6verdrag. Vatten frén sng, is och regn
som tranger in i grillen kan 6verfylla fettuppsamlingssystemet och orsaka lackage till ytan under
grillen.

Vi rekommenderar att du anvander FCC BBQ original 6verdrag for basta majliga skydd mot regn,
pollen och féroreningar. Kom ih3g att grillen maste vara helt torr och kall innan du applicerar
overdraget. Skyddet ar lika vattentatt &t badda héllen och fukt pé insidan kan orsaka stora rostskador
pa lackerade och stainless steel ytor.

FELSOKNING

PROBLEM MOJLIG ORSAK LOSNING
Tom gasoltub Byt gasoltub
Skadad regulator Kontrollera / byt ut regulatorn
Brannaren ar blockerad Rengdr brannaren
BRANNAREN TANDER Gastillforseln ar blockerad Rengor gasventil eller slang
INTE
Elektroden ar ’fraSIg eller Rengér elektroden
smutsig
Blasiga forhallanden Placera grillen i en.n:undre
exponerad position
Tandkabeln ar skadad eller Se till att kabeln &r korrekt
monterad felaktigt monterad
Tom gasoltub Byt gasoltub
Oregelbunden gasférsorjning Kontrollera / byt ut regulatorn
BRANNAREN VILL INTE
TANDA MED Brannaren ar blockerad Rengdr brannaren
TANDSTICKA
Gasforsorjning eller slang .. .
3r blockerad Rengér gasventil eller slang
Gasoltuben ir for liten 1 kg gasoltub
rekommenderas
Brannaren ar blockerad Rengér brannaren
LAG FLAMMA ELLER
BACKFIRE i
Gasforsérjning eller slang Rengdr gasventil eller slan
ar blockerad gore &
Blasiga forhallanden Placera grillen i en.n:undre
exponerad position
Byt gasventil.
PROBLEM ATT VRIDA Gasventil fastnat OBS! Gasvredet ska vara
GASVREDET . ..
tryckt in och vand
TJOCK ROK Fet mat p3 grillen Trim bort &verskottsfett fran

kott. Rengor fettuppsamlaren.
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MULTI GRILL SYSTEM

UPPTACK NYA OCH SPANNANDE
|||II ||I|| TILLAGNINGSMOJLIGHETER
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FCC Multi Grill System &r ett unikt koncept fran FCC BBQ. Grillgallret har
en |6s del som kan tas ut och ersattas med olika pannor, stekplattor eller
pizzastenar.

KULINARISK MANGSIDIGHET

Vart och ett av MGS-tillbehéren har ett specifikt syfte sd att

du kan tillaga en rad olika ratter pé grillen. Genom att inkludera
MGS-tillbehér i din grillrepertoar kan du ta dina kulinariska
fardigheter utomhus till en ny nivd och njuta av ett bredare urval

av valsmakande ratter.

TEMPERATURKONTROLL

MGS-tillbehsr ger dig battre kontroll dver stektemperaturer och
varmefsrdelningen pa grillen. Till exempel férdelar pizzastenen
varmen jamt for konsistent bakning, medan grillgallret ger

hdg varme for perfekt stekning av biff. Temperaturkontrollen
sakerstaller att maten tillagas ratt och hjalper till att férhindra att
maten blir brand eller ojamt tillagad.

ENKLARE RENGORING

Anvandning av MGS-tillbehér kan bidra till att begransa
fettdroppar och férhindra uppflammande lagor, vilket
resulterar i en renare kokyta och enklare rengdring.

SEARING GRID

FRYING PAN COOKING PLATE

PIZZA STONE/GLAZED PIZZA STONE

WOK

Emaljerad wokpanna av gjutjarn. Effektivt satt att tillaga rdvaror p&. Tack vare den flata botten kan
woken &ven anvandas pa kokplattan och stéllas pa bordet vid servering.

FRYING PAN
Anvands fér wokning eller med lagre varme for stuvning, omelett, fisk och skaldjur. Emaljerad finish
for att férhindra att saker branns vid och fér enkel rengéring.

PIZZA STONE CORDIERITE
Kordierit &r ett material som tal hoga temperaturer och snabbt blir varmt. Stenen kan &ven
anvandas i en vanlig ugn.

GLAZED PIZZA STONE
Den glaserade ytan gor att det blir enklare att rengéra pizzastenen. Den slitstarka glaseringen
forhindrar blekning, sprickor och att pizzan fastnar. Stenen kan dven anvandas till andra bakverk.

COOKING PLATE
Stekplatta av emaljerat gjutjarn. Férhindrar att skaldjur och grénsaker faller genom grillgallret.
Forhindrar uppflammande lagor vid grillning av révaror med mycket fett.

SEARING GRID

Extra gjutjarn som ger snygga grillrander. Emaljerat fér enklare rengéring.
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REKLAMATION

Denna grill tacks av reklamationsratt enligt svensk konsumentlagstiftning.
Grillen genomgar en strang kvalitetskontroll och provning i fabriken.

Om det mot férmodan skulle saknas delar i paketet, eller om grillen
ar skadad, ber vi dig kontakta aterférsaljaren eller den nedanstédende
konsumentkontakten for att f& vidare hjalp.

| handelse av skada pa produkten ber vi att bilder pa skadorna
och produktens férpackning bifogas klagomalet.

Fel som har orsakats av felaktig anvandning, bristfalligt underhall eller
andring av grillen, medfér att reklamationsratten upphar att gélla.

Forstérda delar som inte har orsakats av fel pa grillen faktureras enligt
gallande prislista plus frakt och expeditionsavgift. Om du behdver
delar eller vill reklamera ber vi att du kontaktar din &terforséaljare eller
konsumentkontakten:

FCC PRODUCTS AS
KJELLER VEST 3, 2007 KJELLER,
NORWAY

(l +47 924 78 600
Telefontid man-fre 10:00-14:00
= support@fccbbg.com

FCCBBQ.NO
FCCBBQ.SE
FCCBBQ.COM

Vid reklamation ska du bifoga inkdpsbevis och det serienummer som finns pa grillens
CE-maérkning pa grillens bottenpanel.

PRODUCERAD | KINA FOR FCC PRODUCTS

Vi letar alltid efter satt att forbattra vara produkter. Darfor férbehaller vi oss ratten att nar som helst dndra

tekniska specifikationer. Du hittar alltid den senaste handboken p& www.fccbbg.se



