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O H J E K | RJA REKISTEROI GRILLISI KATSO
. . . . . . PIDENNETTYA KOKOAMISVIDEO:
Kokoaminen, kaytts, kunnossapito ja turvallisuus TAKUUTA VARTEN

LUE OHJEKIRJA, NOUDATA KOKOAMISOHJEITA
VAIHEITTAIN. PEREHDY GRILLIIN JA LUE KAIKKI
. TURVALLISUUSOHJEET ENNEN LAITTEEN KAYTTOA!

I KAYTA GRILLIA VAIN ULKONA!




FCC:N HISTORIA

KEITA ME OLEMME?

The Flying Culinary Circus on maailman ensimmainen kiertéva
kokkausryhma. Vuonna 2005 Trond, Hans-Kristian, Mathias ja

Tor matkustivat New Yorkiin. Siita matkasta kehkeytyi heidan
elamansi seikkailu. Olemme kiertaneet kokin asuissamme 65
maata, kartuttaneet ruoanlaittokokemustamme 300 000 tunnilla
ja kehittaneet, suunnitelleet ja tuottaneet laajan valikoiman grilleja
ja lisévarusteita, jotka tuovat Pohjoismaiden grillimarkkinoille jotain

uutta ja ainutlaatuista.

Grillaus on aina ollut lempitapojamme laittaa ruokaa. Oli kyse
puutarhajuhlista, kesaillasta puistossa, kuuluisien vieraiden
kestitsemisesta Ranskan Rivieralla tai yksinkertaisesta
mokkireissusta, grillaus on aina kaiken keskipiste. Mahtavia makuja,
rankkaa tyot3, siistia menoa ja rakkautta maailman mahtavinta
kokkausmenetelmaa kohtaan! Vuosi 2023 on FCC BBQille jo
kuudes vuosi, ja olemmekin hyvin ylpeita ja ndyria yrityksemme
saavuttamasta menestyksesta. Kaikkia FCC BBQ:n tuotteita
yhdistavat korkea laatu, kaytannéllisyys ja edullinen hinta.

Haluamme innostaa maailmaa ruoanlaiton kautta. Jo visiommekin

sen sanoo: Jaa ruoanlaiton hauskuus!
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VAROITUKSET!

GRILLIN KAIKKI NAKYVAT OSAT ERITTAIN KUUMIA KAYTON AIKANA.
PIDA LAPSET JA MUUT VALVONTAA TARVITSEVAT TURVALLISELLA
ETAISYYDELLA.

GRILLI ON TARKOITETTU VAIN ULKOKAYTTOON HYVIN TUULETETUISSA
TILOISSA.

TESTAA VUODOT (KATSO SIVU 23) AINA ENNEN KUIN GRILLI OTETAAN
KAYTTOON TAI KAASUPULLO VAIHDETAAN. TESTAA VUODOT MYOS, KUN
LAITE ON OLLUT PITKAAN KAYTTAMATTA JA ENNEN UUTTA GRILLAUSKAUTTA.
TARKASTA KAASULETKUN VAURIOT TAI HALKEAMAT ENNEN GRILLIN KAYTTOA.

ALA KAYTA GRILLIA SULJETUSSA TAI KATETUSSA TILASSA - HAPENPUUTTEEN
VAARA.

HENKILOVAHINKOJEN JA KIINTEIDEN ASENNUSTEN VAHINGOITTUMISEN VAARA,
JOS OPPAAN OHJEITA JA VAROITUKSIA EI NOUDATETA.

GRILLIN MUUTTAMINEN VOI AIHEUTTAA VAARAN JA JOHTAA TUOTTEEN
TAKUUN RAUKEAMISEEN.

VALVO GRILLIA KAYTON AIKANA JA PIDA SOPIVAT SAMMUTUSVALINEET
ULOTTUVILLA.

HUMALTUNEET HENKILOT EIVAT SAA KAYTTAA GRILLIA.

ALA KAYTA GRILLIA PAIKOISSA, JOTKA OVAT MAAN PINNAN ALAPUOLELLA.
KERTYVA KAASU VOI RAJAHTAA. KAASUN KERTYMINEN VOI JOHTAA MYOS
HAPEN PUUTTEESEEN.

ESTA HALLITSEMATON RASVAPALO PUHDISTAMALLA GRILLI SAANNOLLISESTI JA
PERUSTEELLISESTI. SIVULLA 26 ON LISATIETOJA RASVAPALOSTA .

NEUVOJA JA VINKKEJA GRILLAAMISESTA JA TURVALLISUUDESTA.

LUE MYOS SIVULTA 28 NEUVOJA JA VINKKEJA GRILLAAMISESTA JA
TURVALLISUUDESTA.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA - GRILLIN POLTTO
ENNEN KUIN GRILLIA KAYTETAAN ENSIMMAISEN KERRAN, ON TARKEAA, ETTA GRILLIA
POLTETAAN HETKEN AJAN. SYTYTA GRILLI JA KAYTA SITA MAKSIMITEHOLLA VAHINTAAN
15 MINUUTIN AJAN. NAIN GRILLIN SISAOSAT PUHDISTUVAT KUUMUUDESSA, HAJUT
HALVENEVAT JA KAIKKI AINEJAAMAT PALAVAT POIS.




6 TEKNISET TIEDOT

Kokonaislampoteho: 10,5kW

Kaasun kulutus: 1236 grammaa/tunti

Kaasupullo (ei sisdlly): Kayta Pohjoismaiden alueelle hyvaksyttyja kaasupulloja.
Suosittelemme kayttamaan Pohjoismaissa propaania, mutta butaaniakin voidaan kayttaa.
Useimmat kaasulaitteistojen myyjat myyvat hyvaksyttyja letkuja ja saatimia.

HUOMAA! Tuotteen kanssa kaytettidvian kaasuletkun enimmaispituus on 120 cm.

K: 114,5 cm

S:53cm

KAYTA VAIN OHJEKIRJASSA ILMOITETTUA

KAASULAATUA JA KAASUKATEGORIAA

KAYTTOMAAT VENTTIILIKOKO KAASULAATU KAASUKATEGORIA
AL, CY,CZ, DK, EE, FI, FR, 092 mm pé‘épo":in G30 (butaani), G31 (propaani) 13B/P(30)
HU, IT, LT,NL,NO, RO, SE, & 0.88 mm sivupo|tine ja niiden seokset

SI,SK,HR, TR, BG, IS, LU,
MT, MK, GB, GR, LV, IS

C € 2575-23

Tuote on valmistettu
eurooppalaisen kaasulaiteasetuksen (EU) 2016/4261 mukaisesti.



LUE ENNEN KOKOAMISTA 7

VALTA GRILLIN VAURIOITUMINEN JA HENKILOVAHINGOT NOUDATTAMALLA
OHJEITA HUOLELLISESTI.

Tarkasta, etta kaikki osat ja ruuvit ovat mukana vertaamalla osaluetteloa pakkauksen sisaltéén. Tarkasta
my&s vauriottomuus ennen tuotteen kokoamista.

Osien, lakkauksen tai maalin kuljetusvauriot on ilmoitettava myyjalle tai FCC BBQ:lle ennen grillin
kokoamista ja kayttéa. Jos vaurio ilmoitetaan mydhemmin, se on voinut tapahtua koottaessa grillia. Sit3 ei

katsota kuljetusvaurioksi.

Jotkut osat voivat olla kiinni pakkauksen vaahtomuovissa. Jos osia puuttuu, tarkasta ensin pakkaus
huolellisesti.
Poista loppu pakkausmateriaali ja muovikalvot ennen grillin kayttoa.

KOKOA GRILLI TASAISELLA ALUSTALLA.

RASKAIDEN OSIEN NOSTAMISEEN TARVITAAN KAKSI HENKILOA
VAMMOJEN JA GRILLIN VAURIOIDEN VALTTAMISEKSI. JOTKUT

l e NOUDATA OHJEKIRJAN KOKOAMISJARJESTYSTA.
METALLIOSAT VOIVAT OLLA TERAVIA, KAYTA SUOJAKASINEITA.

ALA KAYTA SAHKOTYOKALUJA GRILLIN KOKOAMISEEN.
TYOKALUJEN LIIAN SUURI VOIMA VOI VAHINGOITTAA RUUVIEN

PINNOITETTA, VAURIOITTAA MAALATTUJA / LAKATTUJA PINTOJA JA
LOYSATA VALMIIKSI ASENNETTUJA MUTTEREITA.

JOS TUOTTEEN LAKKAUS TAI MAALI VAUHIGOITTUU KOKOAMISEN
AIKANA, KORJAA VAURIOT HETI, JOTTA NE EIVAT RUOSTU MYOHEMMIN.
SOPIVAA LAMMONKESTAVAA LAKKAA VOI TILATA OSOITTEESTA
SUPPORT@FCCBBQ.COM.

Grillin kokoamiseen tarvitaan ruuvitaltta (ei mukana) ja jakoavain (ei mukana).

A

GRILLIN KOKOAMISEEN TARVITAAN KAKSI HENKILOA.



OSALUETTELO

KOODI NIMIKE
1 KANSIKOKOONPANO 1
2 LAMPOMITTARI 1
3 KANNEN KAHVA 1
4 LAMMITYSRITILA 1
5 VALURAUTAGRILLI MGS-AUKOLLA 2
6 LIEKINVAIMENNIN 3
7 RASVA-ASTIA 1
8 RASVA-ASTIAN PIDIKE 1
9 TIPPUALUSTA 1
10 OIKEA SIVUTASO 1
n KARRYN ETUPANEELI (YLA) 1
12 KARRYN TUKI 2
13 KARRYN ETUPANEELI (ALA) 1
14 PYORAAKSELI 1
15 KARRYN ALAPANEELI 1
16 LUKITTAVA PYORA 2
17 PYORANSUOJUS 2
18 PYORA 2
19 JALKA 4
20 KARRYPALKKI 2
21 NUPPI 3
22 VENTTIILI- JA KAASUPUTKIKOKOONPANO 1
23 OHJAUSPANEELI 1
24 TULISIJAKOKOONPANO 1
25 VASEN SIVUTASO 1
26 PUTKIPOLTIN 3
27 PYOREA GRILLI 1
28 VENTTIILI JA KAASUPUTKIASENNELMA 1
29 OHJAUSPANEELI 1
30 SIVUPOYTA 1
31 PYOREA GRILLI 1
LAITTEISTO
KOODI NIMIKE KUVA MAARA
A RUUVI n
B RUUVI 30
C R-KLIPSI 2
D ALUSLEVY 4
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10 KOKOAMINEN

]

Aseta pala pahvia (kuten grillipaperia)
lattialle, jotta laite ja sen osat eivat
naarmuunnu asennuksen aikana.

Kaanna kaapin alapaneeli, osa 15,
ylosalaisin ja tydnna pyorat, osa 16,

paikoilleen.

2

Aseta pydréat, osa 18, akselin molempiin péihin ja kiinnita ne C -jousisokilla

Tyénna pyoraakseli, osa 14, pohjalevyn, osa 15, reikien lapi.

@ Kohdista pydransuojukset pydrissa olevien reikien kanssa ja napsauta ne kiinni.




KOKOAMINEN n
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BX4

Kiinnit jalat, osa 20, pohjalevyyn 8x
B-ruuvilla.

Kiinnita karrypalkki, osa 20,
jalkojen yldosaan 8x A-ruuvilla.




12 KOKOAMINEN

5

Kiinnita alempi etupaneeli, osa 13,

BX4

jalkoihin 4x B-ruuvilla.

6

Kiinnita ylempi etupaneeli, osa 11,
jalkoihin ja alapaneeliin 6x B-ruuvilla.




13

KOKOAMINEN

Kiinnita karrytuki, osa 12, vaunun
takaosaan 4x B-ruuvilla.

Kiinnitd lampomittari, osa 2,

kanteen aluslevylla ja siipimutterilla.
Tydénna paapolttimien nupit, osa 21,
ohjauspaneeliin. Aseta tulisijakokoonpano,
osa 24, vaunun paélle.

7

GRILLIN RUNGON
NOSTAMISEEN TARVITAAN
KAKSI HENKILOA




KOKOAMINEN

14

9

Kiinnita tulisija 4x B-ruuvilla. Kiinnit kaikki

ruuvit ennen kiristamistal
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KOKOAMINEN

10

mmalla puolella olevat esiasennetut ruuv

@ Loysaa tulisijan vase

ihin ja liu'uta se paikalleen.

sivutaso ruuve

@ Kohdista

it.

@ Kirista sitten ruuv




KOKOAMINEN
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utasot kiinnittamalla 2x

via ja 2x D-aluslevya tulisijan

nita siv

B-ruu

siséapuolelta.
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KOKOAMINEN

12

etut ruu

mmalla puolella olevat esiasenn

@ Loysaa tulisijan vase

@ Kohdista sivutaso ruuve
irista sitten ruuvi

ot

utas

Kiinnita siv

kiinnittamalla 2x B-ruuvia

ja 2x D-aluslevya tulisijan

siséapuolelta.
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KOKOAMINEN 19

Kaasuliittimen kannatin ja letku kiinnitetaan
ohjauspaneelin taakse nippusiteella. Leikkaa
nippuside varovasti saksilla. Kiinnita kannatin

ja kaasuntulo etupaneeliin 1x A-ruuvilla.




KOKOAMINEN
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16

@ Kohdista liekinvaimentimet tulisijan sisalla oleviin uriin.

@ Aseta valurautaritilat paikoilleen.

@ Aseta lammitysritila paikalleen.
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KOKOAMINEN

17

Aseta saadin ja letku paikoilleen (myyd&an erikseen).
Als kayta grillia kaasupullon ollessa kaapin sisalla.

Suorita vuototesti ennen grillin kayttsa.




22 KAASUN LIITTAMINEN

VALTA GRILLIN VAURIOITUMINEN JA HENKILOVAHINGOT NOUDATTAMALLA
OHJEITA HUOLELLISESTI.

LETKU

. Liitd kaasuletku grillin kaasuliitantaan. Kirista hyvin.

. Asenna saadin ja letku. Noudata sdadinsarjan asennusohijeita.

o Als kayta tiivistysteippia, limaa tai nestett liittimessa.

. Tuotteen kanssa kaytettavan kaasuletkun enimmaispituus on 120 cm.
. Tarkasta saannéllisesti kaasuletkun halkeamat, vauriot ja lahoaminen.

Al kayts vahingoittunutta kaasuletkua.

PAINEENSAADIN
. Tarkasta ennen paineensaatimen kiinnittamista pullon, ettd paneelin

saatimet on asennossa OFF.

. Kiinnita paineensaadin kaasupulloon saatimen ja kaasupullon myyjan
ohjeiden mukaisesti.

. Suosittelemme kayttamaan Pohjoismaissa propaania, mutta butaaniakin
voidaan k3yttaa. Butaani soveltuu huonosti pieniin lampétiloihin.

. Tarkasta, ettd paineensaadin ei ole vaurioitunut.

. Aseta kaasupullo lujalle, tasaiselle alustalle grillin kaasuliitdntaa alemmaksi.

. Kayta hyvaksyttya kaasupulloa, joka sopii paineensaatimeen.

Suositus: 10 kg ja suuremmat kaasupullot.

TESTAA KAASUVUODOT AINA ENNEN
GRILLIN KAYTTOA!

1. Pujota kaasuletku kokonaan kaasunippaan
2. Kiinnita letkunkiristin 0,5 - 1 cm letkun paasta.

3. Kayta hylsyavainta (koko 7), kiintoavainta (koko 7) tai ruuvitalttaa
ja kirista letkunkiristin huolellisesti.

4. TARKEAA! Testaa kaasuvuodot seuraavan sivun
ohjeiden mukaisesti ennen grillin kayttoa




KAASUVUOTOTESTI

23

TESTAA KAASUVUODOT AINA ENNEN GRILLIN KAYTTOA!

ALA KOSKAAN TARKISTA VUOTOJA AVOTULELLA, KAYTA VUOTOSUIHKETTA
TAI VAIHTOEHTOISESTI SAIPPUAVETTA
(KAKSI OSAA ASTIANPESUAINETTA JA YKSI OSA VETTA).

paseq Jalem >

fem

GA
"l
A
%
>
Z
m
=
g
~
|
z
(7]
Z

fifs
Hit

Lekkasjespray
KAASUVUOTOTESTI

1. Sammuta kaikki lahiston liekit, lamménlahteet ja savukkeet, kun testaat vuotoja
2. Kaanna kaikki grillin saatimet asentoon OFF.
3. Sulje sdadin (OFF) ja kiinnita kaasupulloon.

4. Ruiskuta vuotosprayta (tai sivele saippuavetts) kaikkiin kaasupullon ja saatimen liitantsihin,
koko letkuun ja kaikkiin grillin venttiileihin.

B. Avaa saadin ja tarkasta huolellisesti, nakyy seoksella kasitellyissa paikoissa kuplia.

6. JOS KUPLIA NAKYY, SULJE KAASUN TULO JA KIRISTA KAIKKI LITANNAT. TESTAA
UUDELLEEN.

KAASUVUOTO VOI AIHEUTTAA HALLITSEMATTOMAN TULIPALON, JOKA

I GRILLIA EI SAA KAYTTAA ENNEN KUIN ON VARMISTETTU, ETTA VUOTOJA EI OLE.
@®  VAHINGOITTAA HENKILOITA, KIINTEITA ASENNUKSIA JA GRILLIA.

7. Jos havaitset vuodon, jota ei voi korjata, kddnny myyjan tai FCC BBQ Products -tuen
(support@fccbbg.com) puoleen.

e VUOTOTESTI ON TEHTAVA SAANNOLLISESTI JA JOKA KERRAN, KUN
I KAASUPULLO, SAADIN TAI LETKU VAIHDETAAN.

® e TESTAA MYOS ENNEN UUTTA GRILLAUSKAUTTA JA JOS GRILLI ON
OLLUT JONKIN AIKAA KAYTTAMATTA.




24

VIIMEINEN TARKISTUS

GRILLIN KAYTTOPAIKKA

*  Grilli on pidettava kayton aikana vahintaan 150 cm joka suuntaan rakennuksen seinista,

puista, kasveista ja muista palavista aineista tai nesteista.

* Grillia ei saa asettaa katon tai raystaan alle.

e Valta hakamyrkytys kayttamalla grillia paikassa, jossa on hyva ilmavaihto.

Als kayts grillis maanpinnan alapuolella - rijahdyksen tai hapenpuutteen vaara.

VIIMEINEN TARKISTUS
Tarkasta saadinnupin toiminta. .

Tarkasta, etta kaasuletkussa ei ole
halkeamia eik3 vaurioita (tarkasta
aina grillin kayttoa). .
Tarkasta, etta kaasupullo ja -letku
eivat kosketa grillin kuumenevia
osia.

HYVIA OHJEITA
PIDA GRILLI PUHTAANA. Puhdas grilli on

tehokkaampi, savuttaa vahemman, liekehtii
vahemman ja rasvapalon vaara on pienempi.

ESILAMMITA GRILLIA 10-15 minuuttia
suurimmalla [ammélla. Saada saatimet
esilammityksen jalkeen grillattavan aineen ja
halutun grillaustuloksen mukaan.

Liika 1amp6 voi johtaa ruoan palamiseen tai
ylikypsenemiseen.




SYTYTTAMISOHJEET 25

SYTYTTAMISOHJEET

1. Kannen on oltava auki sytytettiessa poltinta. Als kurkota suoraan grillin paslle, kun sytytat sen. Grilli
voidaan sytyttaa seuraavasti: Paapolttimon sytyttaminen:

2. Sulje kaasugrillin kaikki sdatimet ("OFF”) ja avaa pullon paineensaadin

3. Paina saaténuppia (A) ja pida tissa asennossa 3 - 5 sekuntia, jolloin kaasu paasee virtaamaan. Kaanna
sitten vastapaivaan suurimman tehon asentoon "HIGH” (B). Tama aiheuttaa kipinan polttimen
sytytysputkeen (C). Kuulet sytyttimen napsahtavan ja ndet 3” - 5” oranssin liekin sytytysputkesta, joka
on polttimen (D) vasemmalla puolella. Pida saatimen nuppi painettuna kaksi sekuntia napsahduksen
jalkeen, jolloin kaasu tayttaa polttimen putken (E) ja poltin syttyy varmasti.

4. Kun poltin palaa, sytyta viereiset polttimet kaantamalla saadin suurimman tehon asentoon "HIGH".
Tassa asennossa polttimen liekin pitéisi olla noin 12 - 20 mm ja oranssia liekkia pitaisi nakya erittdin
vahan. Saada teho minimiin kdantamalla saadin taysin vastapaivaan.

5. Jos kaasugrilli ei syty, vaikka noudatat ohjeita, pyyda neuvoja myyjalta.

6. Esilammita grillia taydella teholla noin 10 minuuttia ennen kuin asetat ruokia grilliin. Grillaustulos on
parempi ja grillausaika lyhenee.

VIHJE: Esilammita grillid 10-15 minuuttia suurimmalla 13mmalla. Kaanna sitten saatimet asentoon "LO”,

jolloin tulos on mahdollisimman hyva.

Jos poltin ei syty 5 sekunnissa, kdanna sdadinnupit asentoon OFF (punainen piste yléspain) ja sulje
kaasupullon paineensaadin. Odota viisi minuuttia. Toista vaiheet.

SYTYTTAMINEN MANUAALISESTI

Jos grilli ei syty normaalilla sytyttimell3, noudata seuraavia ohjeita. Kayta pitkaa tulitikunpidinta tai
sytytinta.

ALA NOJAA GRILLIN PAALLE, KUN SYTYTAT!

1. Avaa kansi.

2. Aseta tulitikku/sytytin jonkun polttimen lzhelle.

3. Al kumarru grillin ylle.

4. Kaanna sytytettivan polttimen saadin tayden tehon asentoon.

5. Sytyta loput polttimet kdantamalla palavan polttimen viereisen polttimen saadin taysin auki.

6. Sytyta yksi poltin kerrallaan.

7Y

/ HUOM:
/ ;':f
Vi

Jos poltin ei syty,
kaanna saadin
takaisin OFF-asentoon
(sammutettu),
ja sulje kaasun tulo.
Odota 5 minuuttia, ja
kokeile sytyttamista
uudelleen.
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HUOLTO

ESTA RASVAPALOT PITAMALLA TULISIJA,
LIEKINOHJAIMET, KEITTORITILA JA VARUSTEET PUHTAANA.

JOS RASVA PALAA

Jos rasvaa palaa, sulje pullon venttiili / grillin
saatimet ja irrota paineensaadin pullosta. Jos
rasvapalo on vahainen, odota tulen sammumista.
Jos rasvapalo on voimakas, kayta sopivaa sammu-
tusvalinetta (CO2-sammutin, sammutuspeite jne.)
ja yrittaa tukahduttaa liekit. HUOMAA! ALA
KOSKAAN SAMMUTA RASVAPALOA VEDELLA.

HUOM: ALA SAMMUTA RASVAPALOA
VEDELLA!

ESTA RASVAPALOT PUHDISTAMALLA
GRILLI SAANNOLLISESTI!

RASVAPALON VALTTAMINEN

Tarkista tippakaukalo (11) ja rasvakuppi (9) aina
grillauksen jélkeen, ja puhdista sdannéllisesti
nailonharjalla ja astianpesuaineella. Puhdistamisen
tarve riippuu grillattavan ruoan maarasts ja
laadusta. Kayta kissanhiekkaa ja/tai alumiinifoliota,

jolloin tippakaukalon saa puhdistettua helpommin.

Puhdista grilliritila grillaamisen jalkeen grilliharjalla,
ja kayta tarvittaessa saippuaa ja vetta.

Puhdista liekinohjaimet grillaamisen jalkeen grilli-
harjalla, ja kdyta tarvittaessa saippuaa ja vetta.
Jos tulisijassa on nakyvia rasva- ja ruokajaamia,
poista ne muovikaapimella, tai kayta nailonharjaa,
vetta ja astianpesuainetta.

Tarkasta esilammityksen aikana, etta liekit ovat
tasaisia. Ole erityisen varovaisia, kun grillaat erittain
rasvaista tai 6ljyista ruokaa. Estaa suurien

maarien liekinohjaimella ja rasvakaukaloon

kayttamalla alumiinivuokia.

Pysy palavan grillin luona ja sulje kaasun tulo heti, jos

havaitset rasvapalon.

GRILLIN HUOLTO

* Tarkasta sdannéllisesti, ettd polttimet palavat
oikein.

* Poista grillausritila ja liekinohjaimet
*  Sytyta grilli normaalisti.

e Kaanna saadinnupin pienesta asennosta
suureen. Tarkista, onko voimakkuudessa eroja,
ja etta liekki kirkas ja sininen. Liekki ei saa olla
oranssi.

Jos poltin toimii epanormaalisti, katso
vianetsinta.

* Poista rasva ja vanhat ruokajaamat polttimista
nailonharijalla, ja tarkista, ettd polttimen reiat
eivat ole tukossa.

POLTTIMIEN HUOLTO

1. K&anna kaikki saatimet asentoon OFF.
Tarkasta, etta kaasun tulo on suljettu ja
paineensdadin on irrotettu kaasupullosta.

2. Poista keittoritila, liekinohjaimet ja
tippakaukalo.

3. Poista polttimen ruuvit ruuvitaltalla.

4. Nosta polttimet varovasti pois venttiilin
aukosta.

5. Puhdista polttimen ulkopuoli nailonharjalla.

6. Puhdista aukot / kanavat metallilangalla ja tai
esimerkiksi oikaistulla paperiliittimella.

7. Tarkasta, etta hyonteiset, hamahakin verkot
jne. eivat tuki polttimen sisdpuolta. Poista ne
tarvittaessa.

8. Tarkasta, onko poltin vaurioitunut. Pienet
reiat ja korroosio ovat mahdollisia, kun
grillia kaytetaan normaalisti. Jos havaitset
halkeamia tai reikia, korvaa poltin uudella.

9. Asenna poltin ja kiinnita se puhdistamisen
jalkeen.

10. Asenna liekinohjaimet, rasvakaukalot ja
grilliritila.
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PUHDISTAMINEN

Puhdista ja huolla grilli kylmana. Tarkasta, etta
kaasun tulo on suljettu ja paineensiadin on
irrotettu kaasupullosta.

Puhdista kannen sisapuoli ja grillin sisdosat
astianpesuaineen ja veden seoksella, tai kayta
erillista grillinpuhdistusainetta ja nailonharjaa /
hankaussienta. Huuhtele hyvin ja anna kuivua taysin
ilmassa. Ala kayta kaustista soodaa, alkoholipitoisia
tai hankaavia pesuaineita. Ne voivat vahingoittaa
grillid ja aiheuttaa tulipalon. Valurautainen
keittoritila, tippakaukalo ja rasvakuppi eivat ole
konepesun kestavia.

MUOVIOSAT

Kayta vain puhdasta vetta ja mietoja
puhdistusaineita. Pyyhi kuivalla rievulla.

MAALATUT TAI
RUOSTUMATTOMATTOMASTA
TERAKSESTA TEHDYT OSAT

Alusta, etupaneeli, sivupdydat ja grillin muut
maalatusta tai ruostumattomasta teréaksesta
tehdyt osat saattavat ruostua puutteellisen
yllapidon/puhdistamisen johdosta. Jotta grillin
upea ulkondké sailyisi, suola- ja rasvajaamat
seka muut pintoja vahingoittavat materiaalit

on poistettava pesemalla grilli sdannéllisesti
miedolla saippualla ja lampimalla vedella. Kuivaa
pinta pesun jalkeen pehmeélla liinalla. Ennen
grillipeitteen asettamista paikoilleen varmista, ett3
grilli on taysin kuiva.

Maalatut pinnat kasitelladan kiillotusaineella (esim.
autonkiillotusaineella), ja ruostumattomasta
teraksesta tehdyt osat kasitellaan ohuella
kerroksella hapotonta 6ljya kahdesti vuodessa.
Jos grilli sijoitetaan meren ldhelle suosittelemme,
etts se kasitellaan useammin, jotta tuulen/sateen
mukana tuleva suola ei aiheuttaisi metalliin
pintaruostetta.

SKANNA QR-KOODI
GRILLI
PUHDISTUSVIDEO

Pintaruoste poistetaan puhdistamalla pinta ja
kasittelemalla se kiillotusaineella. Huomioi, etts
takuu kattaa vain lapiruostumisen.

KEITTORITILA JA LIEKINOHJAIMET
Puhdista grilliritila ja liekinohjaimet sdannéllisesti
grilliharjalla.

Grilliritilan voi liottaa laimeassa saippuavedessa.
Kasittele kiinni palaneet tahrat ei-hankaavalla
puhdistusaineella. Huuhtele runsaalla vedella ja
anna kuivua hyvin.

HUOMAA! Grilliritilat saa asentaa takaisin vain
taysin kuivuneita. Kun grilli varastoidaan pitkaan,
grilliritilat kannattaa sivelld ohuelti ruokasljylla.

VIHJE: Kun ritilat on sivelty ruokaéljylla, kiedo ne
sanomalehteen. Sanomalehtipaperi esta3 dljya
kuivumasta ritilan pinnalla jolloin ruostumisen riski
vihenee.

HYONTEISET JA TUHOLAISET

Grillissa voi hydnteisia ja muita tuholaisia, kun se on
pitkaan kayttamatta. Jos sytyttamisen kanssa on
ongelmia tai liekit ovat epéatasaisia, "kutsumattomat
vieraat” ovat voineet tukkia kaasun tulon. Pura silloin
polttimet ja puhdista ne. Asenna polttimet, kun ne
on taysin kuivat.

* Pura polttimet ja puhdista ne, jos epiilet, etta
grillissa on tuholaisia. Asenna polttimet, kun
ne ovat téysin kuivat.

* Tarkasta, etta kaasuletkussa ei hiirien ja
rottien aiheuttamia halkeamia tai vaurioita.

RASVAPALOT VAURIOITTAVAT
METALLIA, MAALIPINTAJA JA
EMALIA.

TAKUU EI KATA RASVAPALOSTA

JOHTUVIA GRILLIN VAURIOITA,
SILLA SYYNA ON KAYTTOVIRHE.

Katso ohjeet grillin puhdistukseen puhdistusvideoltamme:
https://wwwyoutube.com/watch?v=sC-KW5siUTO&t=Is
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NEUVOJA, VINKKEJA

TURVALLISUUS JA INFO

Sijoita kaasupullo aina grillin viereen, kun kaytat grillia.

Sulje pullon saadin, kun et kayta grillia tai kun sailytat kaasupullon grillin alla, irrota paineensaadin
pullosta.

Jos grillia sailytetaan autotallissa tai kellarissa maanpinnan alapuolella, kaasupulloa ei saa sailyttaa
samassa paikassa

Jos grillissa on sivupoltin, keittovilineiden halkaisija saa olla enintddn sama kuin sivupolttimen
aukon halkaisija.

Jos kaytetaan liian suuria vélineits, niiden alle kertyy lampo4, joka voi vahingoittaa grillia.

TUOTE ON TARKOITETTU VAIN YKSITYISTEN KOTITALOUKSIEN KAYTTOON, EIKA SOVELLU
AMMATTIKAYTTOON RAVINTOLASSA TAI VASTAAVASSA.

Peit3 grilli vasta kun se on téysin kylma ja kuiva. Peitteen sisapuolelle jaanyt kosteus voi ruostuttaa
grillin maalattuja ja ruostumattomia teréosia.

}&LA_sAlLYTA GRILLIA SUORASSA AURINGONPAISTEESSA, SILLA UUNIN RUOSTUMATTOMAT
TERASOSAT TAI LASIPINNAT VOIVAT HEIJASTAA AURINGONVALOA JA SYTYTTAA
TULIPALON.

MUOVIOSAT VOIVAT HAALISTUA AURINGONVALOSSA.
MAALATUT OSAT VOIVAT VAALENTUA AURINGONVALON VAIKUTUKSESTA.

NEUVOJA JA VINKKEJA

Esilammita grillia 10-15 minuuttia ennen kuin alat grillata. Nosta sitten valurautaritilat ylss ja jaa
tasaisesti grillauspinnalle.

Ulkolampétila, tuuli, lumi ja sade voivat saada lampdmittarin lukeman poikkeamaan jopa 30%
grillauspinnan todellisesta lampétilasta.

Varmista, etta grilli on tukevalla ja suoralla pinnalla, jotta rasvaa ei pa3se vuotamaan
keruujarjestelmasta.

Voit helpottaa rasvakaukaloiden puhdistamista imeyttamalla rasvan kissanhiekkaan.

Sailyta grilli kuivassa paikassa katon alla tai peitettyna. Grilliin pa3sseen lumen ja jaan sulamisvesi ja
sade voivat saada rasvakeruujarjestelma tulvimaan, jolloin vesi vuotaa maahan.

Suosittelemme FCC BBQ:n alkuperiisia peitteits, jotka suojaavat parhaiten sateelta, siitepdlylta ja
likaantumiselta. Peita grilli vasta kun se on taysin kylma ja kuiva. Peite on vedenpitava kumpaankin
suuntaan, ja sisapuolelle jaanyt kosteus voi ruostuttaa grillin maalattuja ja ruostumattomia terdosia
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ONGELMA MAHDOLLINEN SYY RATKAISU
Tyhja kaasupullo Vaihda pullo
Vaurioitunut paineensaadin Tarkasta/vaihda paineensaadin
Poltin on tukkeutunut Puhdista poltin
POLTIN EI SYTY Kaasun sy6tt6 on tukkeutunut Puhdista kaasuventuri tai letku

Elektrodi on rikki tai likainen

Puhdista elektrodi

Kova tuuli

Siirra grilli tuulensuojaan

Sytyttimen johto asennettu
vaarin tai rikki

Tarkasta johdon oikean
asennus

PIENI LIEKKI

Tyhja kaasupullo

Vaihda pullo

Epatasainen kaasun tulo

Tarkasta/vaihda paineensaadin

Poltin on tukkeutunut

Puhdista poltin

Kaasun sy6tto tai letku on
tukkeutunut

Puhdista kaasuventuri tai letku

Kaasupullo on liian pieni

Kayta 10 kg:n tai suurempaa
kaasupulloa

Poltin on tukkeutunut

Puhdista poltin

PIENI LIEKKI TAI
TAKATULI TP
Kaasun systts tai letku on Puhdista kaasuventuri tai letku
tukkeutunut
Kova tuuli Siirra grilli §uojaisempaan
paikkaan
Vaihda kaasuventtiili.
ONGELMIA KAAN- . | Dt e
NETTAESSA NUPPEJA Kaasuventtiili juuttunut HUOMAA.. Pa‘!?a nuppi siséén
ja kaanna
RUNSAASTI SAVUA Rasvaisia ruokia grillissi Poista liika rasva lihasta.

Puhdista rasvakaukalo.
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|||||III|||||
MULTI GRILL SYSTEM

UUSIA JA JANNITTAVIA
| | RUOANVALMISTUSMAHDOLLISUUKSIA
il GRILLAAMISEEN

FCC Multi Grill System on FCC BBQ:n ainutlaatuinen konsepti. Multi Grill
System -jarjestelmalla varustettujen grillien grilliritilassa on erillinen osa, joka
voidaan irrottaa ja vaihtaa erilaisiin pannuihin, ritilsihin tai pizzakiviin.

RUOANLAITON MONIPUOLISUUS

Jokainen MGS-lisavaruste on suunniteltu tiettyyn
tarkoitukseen, ja niiden avulla voit valmistaa monipuolisesti
erilaisia ruokia grillissa. Kun otat MGS-lisadvarusteet mukaan
grillausrepertuaariisi, voit parantaa kokkaustaitojasi
ulkokeittidssa ja nauttia laajemmasta valikoimasta herkullisia

ruokia.

LAMPOTILAN HALLINTA

MGS-lisévarusteiden avulla voit hallita paremmin
grillauslampétiloja ja lammén jakautumista grillissa. Esimerkiksi
pizzakivi jakaa lamman ja paistaa pizzan tasaisesti, kun taas
Searing Grid -ruskistusritila saavuttaa korkean lampétilan
taydellisten pihvien paistamiseen. Lampétilan hallinta varmistaa,
ettd ruoka kypsyy tasaisesti lapikotaisin eika pala.

PUHDISTUKSEN HELPPOUS

MSG-lisavarusteiden kaytto rajoittaa rasvan tippumista
grilliin ja ehkaisee sen syttymisen, mika pitaa paistopinnat
siistimpina ja helpottaa puhdistusta.
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SEARING GRID

FRYING PAN COOKING PLATE

X

PIZZA STONE/GLAZED PIZZA STONE
WOK

Wokkipannu emaloitua valurautaa. Tehokas tapa valmistaa ruokaa. Littedn pohjan ansiosta tata
wokkia voidaan kayttaa myds liedelld ja se voidaan asettaa pdydalle tarjoilun ajaksi.

FRYING PAN
Kaytetaan wokin tapaan paistamiseen tai pienemmalla lammolla pataruokien, munakkaiden ja
merenelavien valmistamiseen. Emaloitu pinta ehkaisee pohjaan palamisen ja helpottaa puhdistusta.

PIZZA STONE CORDIERITE
Kordieriitti on materiaali, joka kuumenee nopeasti ja kestaa korkeita lampéatiloja. Pizzakived voidaan
kayttdad myds uunissa.

GLAZED PIZZA STONE

Lasitettu pinta helpottaa pizzakiven puhdistamista. Kestava lasitus estaa pizzakiven haalistumisen,
halkeilun ja pizzan tarttumisen kiveen. Kivea voidaan kayttaa myds muiden leivonnaisten
paistamiseen.

COOKING PLATE
Paistolevy emaloitua valurautaa. Valta ayridisten ja vihannesten putoaminen grilliritilan lapi. Estada
liekkien syttymisen, kun grillataan runsaasti rasvaa siséltavia aineksia.

SEARING GRID
Valurautaritila, joka jattaa ruokaan kauniit grillausjaljet. Emaloitu pinta helpottaa puhdistamista.
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TAKUUVAATIMUS

Tuote on kuluttajansuojalainsdadannén alainen tuote. Laatu tarkastetaan
huolellisesti ja tuote testataan tehtaalla.

Mikali pakkauksesta puuttuu osia tai tuote on vahingoittunut, ota yhteys
myyjaan tai alla mainittuun kuluttajapalveluun.

Jos tuotteessa on vaurioita, liita valitukseen mukaan kuvia vauriosta ja
pakkauksesta.

Reklamaatio-oikeutta ei ole, jos syyna on virheellinen kaytts, puuttuvat
huolto tai tuotteen muutos.

Vaurioituneista osista, jotka eivat ole takuun alaisia, laskutetaan voimassa
olevan hinnaston mukainen hinta + rahti ja toimitusmaksu.

Jos tarvitset osia tai haluat reklamoida, ota yhteys myyjaan tai
kuluttajapalveluun:

FCC PRODUCTS AS
KJELLER VEST 3, 2007 KJELLER,
NORWAY

(. 47 924 78 600 [ +46 031189095
Tuki palvelee: Ma-Pe 10:00-14:00
= support@fccbbg.com

FCCBBQ.NO
FCCBBQ.SE
FCCBBQ.COM

Reklamaation yhteydessi on esitettiva ostotosite ja sarjanumero.

Sarjanumero on kaapin oven sisidpuolella.

VALMISTETTU KIINASSA. VALMISTUTTAJA FCC PRODUCTS

Kehitamme jatkuvasti tuotteitamme. Siksi pidatdmme oikeuden teknisiin muutoksiin milloin hyvansa.

Uusin ohjekirja on saatavana osoitteessa www.fccbbg.com.



