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FCC-C-22057 / 22022NB HANDBOK: Montering, underhall och sékerhet

AX.

I ENDAST FOR

UTOMHUSANVANDNING! .
LES GOR DIG VAL BEKANT MED SAKERHETS- A
@ ANVISNINGARNA OCH VARNINGARNA

INNAN DU BORJAR ANVANDA GRILLEN.
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VILKA AR VI?

The Flying Culinary Circus ar varldens férsta resande kockgrupp.

| 2005 reste vi, Trond, Hans-Kristian, Mathias och Tor, till New York.
En resa som skulle bli livets dventyr. Med 65 lander och 300 000
timmar med kulinariska erfarenheter i forkladet, har vi utvecklat,
designat och producerat ett brett spektrum av grillar och tillbehér

som vi menar tillfor ndgot nytt och unikt till grillutbudet i Norden.

Nagot vi alltid har haft en stor férkarlek till &r grillning som
matlagningsmetod. Oavsett om vi har haft en tradgardsfest, njutit
av sommarkvéllar i parken, serverat celebra gaster pd den franska
Rivieran eller spenderat tid i stugan, star alltid grillning i centrum
for oss. Grillning ar smak, det ar kanslor, rék och doft. Det ar tufft,
och det ar karlek. Men framférallt ar det riktigt harligt ndr man gor
det pa ratt satt, och med ratt verktyg kan man upptécka nya smaker
och kombinationer. For alla vara produkter &r den gemensamma
namnaren hdg kvalitet och funktionalitet till ett bra pris. Vi skall

inspirera och dela gladjen med att laga mat i allt vi gor.

Som vér vision: Share the fun of cooking!
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«  HALL BARN, DJUR OCH ANDRA SOM BEHOVER TILLSYN PA SAKERT AVSTAND FRAN GRILLENS
OMRADE. GRILLEN KAN BLI MYCKET VARM!

«  FLYTTA ALDRIG GRILLEN NAR DU HAR TANT DEN, ELLER MEDAN DEN FORTFARANDE AR VARM.
ROR INTE GRILLENS KROPP NAR DEN AR TAND. GRILLEN KAN VARA MYCKET VARM, OCH DET KAN
FINNAS RISK FOR BRANNSKADOR.

« ANVAND INTE FLYTANDE VATSKOR SOM T.EX. SPRIT, BENSIN, DIESEL, FOTOGEN ELLER ALKOHOL
FOR ATT TANDA ELLER ATERTANDA GRILLEN. VI REKOMMENDERAR ATT DU ANVANDER
TANDBRIKETTER, KOLSTARTARE ELLER EN ELEKTRISK GRILLTANDARE.

OM DU INTE FOLJER ANVISNINGARNA OCH VARNINGARNA | DENNA ANVANDARHANDBOK,
OCH AR OFORSIKTIG NAR DU ANVANDER GRILLEN KAN DU, FORUTOM MATERIELLA SKADOR,
ORSAKA BRAND, EXPLOSION, ALLVARLIGA PERSONSKADOR ELLER DODSFALL.

ROR INTE GRILLENS KROPP NAR DEN AR TAND. GRILLEN KAN VARA MYCKET VARM, OCH DET
KAN FINNAS RISK FOR BRANNSKADOR.

FLYTTA ALDRIG GRILLEN NAR DU HAR TANT DEN, ELLER MEDAN DEN FORTFARANDE AR VARM.

HALL BARN, DJUR OCH ANDRA SOM BEHOVER TILLSYN PA SAKERT AVSTAND FRAN GRILLENS
OMRADE. GRILLEN KAN BLI MYCKET VARM!

DET AR VIKTIGT ATT DU RENGOR BADE GRILLEN OCH GRILLGALLREN EFTER VARJE
ANVANDNING, OCH OCKSA FORE EN LANGRE TIDS FORVARING.

KOLOXIDFARA!
ATT ANVANDA KOL INOMHUS KAN OM DU INTE FOLJER ANVISNINGARNA OCH VARNINGARNA
DODA DIG. DET AVGER KOLOXID, SOM | DENNA ANVANDARHANDBOK, OCH AR OFORSIKTIG NAR
AR EN LUKTFRI GAS. ANVAND ALDRIG DU ANVANDER GRILLEN KAN DU, FORUTOM MATERIELLA
KOL I SLUTNA RUM, T.EX. BOSTADER, SKADOR, ORSAKA BRAND, EXPLOSION, ALLVARLIGA
BILAR ELLER TALT. PERSONSKADOR ELLER DODSFALL.
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VARNINGAR!

ENDAST FOR UTOMHUSANVANDNING! FAR INTE ANVANDAS UNDER MARKISER,
OVERBYGGNADER, PARASOLLER ELLER LIKNANDE.

GRILLEN SKA PLACERAS PA ETT JAMNT, PLANT OCH STABILT UNDERLAG, MED BRA AVSTAND
TILL BYGGNADER, TRAD OCH ANDRA BRANNBARA MATERIAL.

FLYTTA INTE GRILLEN MEDAN DU ANVANDER DEN.

GRILLEN KAN BLI MYCKET VARM NAR DU ANVANDER DEN. ANVAND GRILLVANTAR ELLER ANDRA
VARMEBESTANDIGA HANDSKAR NAR DU GRILLAR - FOR ATT UNDVIKA BRANNSKADOR.

ANVAND BARA GRILLVERKTYG AV MATERIAL SOM TAL HOG VARME.

FOR ATT FA DEN MEST EFFEKTIVA, RENLIGA OCH SAKRA TANDNINGEN AV GRILLEN
REKOMMENDERAR VI ATT DU ANVANDER TANDBRIKETTER, KOLSTARTARE ELLER EN ELEKTRISK
GRILLTANDARE. OM DU ANVANDER TANDVATSKA FAR DU INTE TANDA GRILLEN OM DET FINNS
TANDVATSKA PA GRILLENS UTSIDA, | OMRADET RUNT GRILLEN ELLER PA DINA EGNA KLADER
ELLER LIKNANDE.

ANVANT INTE ETANOL ELLER BENSIN FOR ATT TANDA ELLER ATERTANDA GRILLKOLEN/
BRIKETTERNA. OM DU ANVANDER VATSKOR FOR ATT TANDA GRILLEN SKA DU BARA ANVANDA
TANDVATSKOR SOM AR GODKANDA ENLIGT SS-EN 1860-3.

DU FAR ALDRIG ATERTANDA GRILLEN MED NAGON FORM FOR FLYTANDE VATSKA, INTE HELLER
TANDVATSKA, EFTERSOM GRILLKOLEN FORTFARANDE KAN VARA GLODANDE OCH DARMED
ORSAKA STORA LAGOR, BRANDFARA OCH SKADOR PA GRILLEN.

KONTROLLERA ALLTID ATT GRILLKOLEN ELLER BRIKETTERNA AR HELT SLACKTA INNAN DU TAR
BORT ASKAN.

LAMNA ALDRIG EN GRILL SOM ANVANDS, ELLER SOM NYLIGEN HAR ANVANTS, UTAN ATT
KONTROLLERA ATT GRILLKOLEN AR HELT SLACKTA.

LAT GRILLEN SVALNA | MINST 24 TIMMAR INNAN DU TOMMER DEN, ELLER TOM RESTERNA
AV GRILLKOLEN/BRIKETTERNA | EN METALLHINK. TOM ALDRIG RESTER AV GRILLKOLEN/
BRIKETTERNA DIREKT PA MARKEN.

STICKLAGOR KAN FOREKOMMA OM VARMT FETT ELLER DELAR AV MAT FALLER NER PA DE
BRINNANDE

GRILLKOLEN/BRIKETTERNA. HA ALLTID VATTEN TILLGANGLIGT FOR ATT KUNNA SLACKA
EVENTUELLA STICKLAGOR.

TANK PA BRANDRISKEN.

ANVAND INTE GRILLEN | STARK VIND.

HA ALLTID EN HINK VATTEN | NARHETEN NAR DU GRILLAR.

LAMNA ALDRIG EN TAND GRILL UTAN TILLSYN.

VANTA MED ATT GRILLA TILLS ETT VITT ASKLAGER TACKER GRILLKOLEN/BRIKETTERNA.

HALL ALDRIG ANVANDA GRILLKOL ELLER BRIKETTER TILLBAKA | PASEN!

FORVARA GRILLKOL OCH BRIKETTER TORRT, VAL VENTILERAT OCH SKILDA FRAN TANDKALLOR.
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REKOMMENDERAD MANGD BB®

GRILLKOLKOL / BRIKETTER SuPERIOR
REKOMMENDERAD MANGD GRILLKOL 15 KG
MAXIMAL MANGD GRILLKOL 18 KG
REKOMMENDERAD MANGD GRILLBRIKETTER 18 KG
MAXIMAL MANGD GRILLBRIKETTER 2,2 KG

Du fér inte 6verfylla grillen med grillkol/briketter s& att glodande kol faller ner frén kolgallren
mot grillkroppen. Om du éverfyller grillen kan glédande kol som faller av kolgallret falla ut
genom ventilationsdppningen och orsaka brandrisk eller materiell skada.Glédande kol som
faller av fran kolgallret pa grund av éverfylining och hamnar intill grillkroppen kan skada grillens

lack och reducera grillens livslangd.

SKADOR SOM ORSAKAS AV FELAKTIG ANVANDNING ACCEPTERAS INTE SOM REKLAMATIONSORSAK.




MONTERINGSRAD

FORE MONTERINGEN:

- L&s noggrant genom monteringsanvisningen for din grill.Félj anvisningarna och
sékerhetsforeskrifterna.

« Lagg fram delarna och verktygen s att de &r latta att komma at.Kontrollera att alla delar
stammer med férteckningen.

«  Kontrollera att inga delar ligger dolda i emballaget. Kasta inteemballaget innan du har hittat
alla delar och grillen &r fardigmonterad.

+  Ta god tid pa dig!

«  For stora grillar rekommenderar vi att man alltid ar 2 personer - sa att det blir l5ttare att

hélla delarna pé plats vid monteringen.

VID MONTERINGEN:

«  For att undvika spanningar ska du férst montera delarna |6sligensamman. Nar alla delar &r
monterade kan du dra &t alla skruvar.
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Nr. Bild Beskrivning Ant.
A @mﬁm @ M6x15 skruv, bricka och mutter 13
B gmmm M6x30 skruv och bricka til ben 3
C @ @ M8 Mutter for termometer 2
D M5 x12 skruv 2
E @ M6x12 mutter 4
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VI REKOMMENDERAR ATT DU ANVANDER TANDBRIKETTER, KOLSTARTARE ELLER EN

ELEKTRISK GRILLTANDARE FOR ATT TANDA GRILLKOL/BRIKETTER, OCH INTE TANDVATSKA.

NAR DU TANDER:

For griller med lokk: Ha alltid lokket av eller i dpen stilling under opptenning og lukkaldri
lokket for flammene fra grillkullet har lagt seg -da dette kan skade lokketsoverflate.

Lakkerte overflater kan ta skade av ekstrem varme.

TANDBRIKETTER
Placera grillkolen/briketterna i en pyramid.

Lagg 3 - 6 tandbriketter mellan grillkolen och tand dem férsiktigt med tandstickor.

Anvand grillverktyg.
Kontrollera att grillgallret &r ratt placerat.

Lagg pa mer grillkol vid behov.

KOLSTARTARE

grillkolen/briketterna kan du halla ut dem pé grillens kolgaller.

ELEKTRISK GRILLTANDARE

Legg et tunt skikt grillkol eller briketter p8 kollgallret. Placera tandaren pa grillkolet/
briketterna, och kontrollera att tdnderens handtak ligger utenfér grillen.

Lagg ett nytt skikt grillkol eller briketter i en pyramid éver tandaren
Satt tandarens stickkontakt i vagguttaget
Grillkolen/briketterna ar tanda efter ca 8 -15 minuter.

Fordela grillkolen/briketterna i ett jamnt skikt pa kolgallret. Nu kan du bérja grilla.

TANDVATSKA

DET FINNS FLERA SKAL TILL ATT VI INTE REKOMMENDERAR ATT DU ANVANDER
TANDVATSKA:

Tandvatska kan skapa stora lagor och 6kar risken fér brandskador.

varit tand ett tag.

Stora mangder tandvatska i grillens botten kan orsaka kraftig uppflamning, som kanskada
grillens yta.

Tandvéatska som spills utanfér grillen kan brinna pé grillens utsida.

Grillkol/briketter som har stankts med tandvatska, och som tiands innan tandvatskanhar

kan kraftiga ldgor skada grillens yta.

«  OBS! Kun dersom flammene kommer ut av kontroll, kan lokket lukkes -for & dempeflammene.

Nar grillkolen/briketterna brinner och I&gorna/réken har upphort ska du férdela dem ut éver
kolgallret. Anvand aldrig fingrar, plastbestick eller brannbara foremal for att flytta pé kolen.

Lagg pa tandbriketterna / tdndpasarna frén undersidan. Nar det har bildats en gré hinna éver

Tandvatska som ansamlas i grillens botten kan orsaka kraftig uppflamning efter attgrillen har

sugits upp av grillkolen/briketterna, kan orsaka stora lagor och orsakabrandskador. Dessutom
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Uppgifter om ratt mangd grillkol/briketter hittar du pa sidan 6 i denna anvéndarhandbok.
Du far inte dverfylla grillen med grillkol/briketter. Grillen kan bli f6r varm fér matlagning,och
varmen kan vara en risk fér personer eller djur som finns i narheten.

«  Om du anvander fér mycket grillkol kan du ocksé skada grillens yta och darmedorsaka brott
i lacken/emaljeringen. Lacken och emaljen finns déar fér att skydda grillen,och skador pé
lacken/emaljeringar kan orsaka rostbildning.

Grillen kan bli mycket varm nar du grillar. Anvand gérna grillvantar nar du grillar.

Om det férekommer sticklagor eller andra l&gor fran grillkolen/briketterna vidgrillningen -pa
grund av att matfett, marinad eller liknande droppar ner pé grillkolen -rekommenderar vi att
du anvander en sprayflaska fér att férsiktigt spruta vatten pagrillkolen.

Nar grillningen &r avslutad f&r du inte slacka med stora mangder KALLT vatten. Detkan skada
grillens lack/emalj. Anvand gérna sand, eller spruta pd sm& méangder vattendver langre tid.
Kontrollera att alla glédrester ar slackta innan du tar bort resterna avgrillkolen/briketterna.
Detta kan ta upp till 24 timmar. Placera alltid aska och rester avgrillkol p& en brandsaker

plats.

PLACERA GRILLEN

e SE TILL ATT GRILLEN AR PLACERAD MINST 150 CM | ALLA RIKTNINGAR FRAN HUSVAGGAR, TRAD
OCH PLANTOR SAMT ANDRA BRANNBARA MATERIAL OCH VATSKOR NAR DU ANVANDER DEN.

e DU FAR INTE PLACERA GRILLEN UNDER TAK ELLER UTSKJUTANDE BYGGNADSDELAR.

e SETILL ATT GRILLEN AR PLACERAD PA EN PLATS MED GOD VENTILATION.

e DU FAR INTE ANVANDA GRILLEN UNDER NORMAL MARKNIVA.

GODA RAD

HALL GRILLEN REN.
En ren grill ger battre effekt, mindre rék och mindre uppflamning.

- FORVARM GRILLEN SA ATT KOLEN AR GRAA NAR DU LAGGER MATEN PA GRILLGALLREN.
Detta ger ett battre grillresultat, och grillningen gér snabbare.




UNDERHALL 17

For att underlatta rengdringen av din grill kan du tacka grillkroppens insida med
aluminiumfolie innan du lagger i grillkolen och bérjar anvanda grillen. Lagg den blanka
sidan upp mot kolen. Kom ih&g att géra 6ppningar fér ventilationen genom att géra hal i

aluminiumfolien dar det behovs.

Tvatta grillgallret i varmt s&pvatten sd snabbt som méjligt efter grillningen. Torka val av gallret
efterdt, och forvara grillgallret p& en torr plats nar du inte anvander det. Vi rekommenderar

att du smérjer in grillgallret med matolja mellan varje grillning och fére férvaring.

Om du férvara grillen utomhus bér du tacka éver den. Alternativt kan du férvara grillen

inomhus, i ett garage eller under tak.

VARNING! Kontrollera att alla grillkolen &r slackta och att det inte finns nagra glédrester

innan du staller undan grillen fér férvaring.

Det ar viktigt att du rengér bade grillen och grillgallren varje gdng du har anvant grillen,
dessutom ocks8 innan du staller undan grillen fér en langre tids férvaring. Rester av marinad,

fett och liknande kan orsaka mogel och forstarka rostbildningar.

Om det uppstér ripor eller sprickor i lacken eller emaljeringen rekommenderar vi att du
reparerar dem med varmebestandig lack s& snabbt som mgjligt. Du hittar den i jarn- och
byggvaruaffarer, fargaffarer, verkstader med mera. Eventuella rostskador bor repareras tidigt,

innan de sprids.
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REKLAMATION

Denna grill tacks av reklamationsréatt enligt svensk konsumentlagstiftning.
Grillen genomgar en strang kvalitetskontroll och provning i fabriken.

Om det mot férmodan skulle saknas delar i paketet, eller om grillen
ar skadad, ber vi dig kontakta aterférsaljaren eller den nedanstédende
konsumentkontakten f&r att f& vidare hjalp.

| handelse av skada pa produkten ber vi att bilder p& skadorna
och produktens férpackning bifogas klagomélet.

Fel som har orsakats av felaktig anvandning, bristfalligt underhall eller
andring av grillen, medfér att reklamationsratten upphar att gélla.

Forstorda delar som inte har orsakats av fel pa grillen faktureras enligt
géllande prislista plus frakt och expeditionsavgift. Om du behéver
delar eller vill reklamera ber vi att du kontaktar din &terférsaljare eller
konsumentkontakten:

FCC PRODUCTS AS
KJELLER VEST 3,2007 KJELLER,
NORWAY

(’+47 924 78 600
Telefontid mé&n-fre 10:00-14:00
=« support@fccbbg.com

FCCBBQ.NO
FCCBBQ®.SE
FCCBBQ.COM

Vid reklamation ska du bifoga inkdpsbevis och det serienummer som finns pa grillens
CE-markning p3 grillens bottenpanel.

TILLVERKAD | KINA FOR FCC PRODUCTS

Vi letar alltid efter satt att forbattra vara produkter. Darfor férbehaller vi oss ratten att nar som helst dndra

tekniska specifikationer. Du hittar alltid den senaste handboken p& www.fccbbq.se



