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VAIN ULKOKAYTTOON!
TUNNUSTA ITSESI TURVALLISUUSSA A
® OHJEET JA VAROITUKSET

ENNEN KUIN ALOITAT KAYTTAA GRILLIA.
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KEITA ME OLEMME?

The Flying Culinary Circus on maailman ensimmainen kiertéva
kokkausryhma. Vuonna 2005 Trond, Hans-Kristian, Mathias ja

Tor matkustivat New Yorkiin. Siita matkasta kehkeytyi heidan
elamansi seikkailu. Olemme kiertaneet kokin asuissamme 65
maata, kartuttaneet ruoanlaittokokemustamme 300 000 tunnilla
ja kehittaneet, suunnitelleet ja tuottaneet laajan valikoiman grilleja
ja lisévarusteita, jotka tuovat Pohjoismaiden grillimarkkinoille jotain

uutta ja ainutlaatuista.

Grillaus on aina ollut lempitapojamme laittaa ruokaa. Oli kyse
puutarhajuhlista, kesaillasta puistossa, kuuluisien vieraiden
kestitsemisesta Ranskan Rivieralla tai yksinkertaisesta
mokkireissusta, grillaus on aina kaiken keskipiste. Mahtavia makuja,
rankkaa tyot3, siistia menoa ja rakkautta maailman mahtavinta
kokkausmenetelmaa kohtaan! Vuosi 2023 on FCC BBQille jo
kuudes vuosi, ja olemmekin hyvin ylpeita ja ndyria yrityksemme
saavuttamasta menestyksesta. Kaikkia FCC BBQ:n tuotteita
yhdistavat korkea laatu, kaytannéllisyys ja edullinen hinta.
Haluamme innostaa maailmaa ruoanlaiton kautta. Jo visiommekin

sen sanoo:

Jaa ruoanlaiton hauskuus!
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- PIDA LAPSET, ELAIMET JA VALVONTAA VAATIVAT TURVALLISELLA ETAISYYDELLA, KOSKA GRILLI VOI
OLLA ERITTAIN KUUMA.

. ALA KOSKAAN SIIRTELE SYTYTETTYA TAI VIELA LAMMINTA GRILLIA.

. ALA KOSKE SYTYTETYN GRILLIN RUNKOA, KOSKA SE VOI OLLA ERITTAIN KUUMA JA AIHEUTTAA
PALOVAMMOJA.

«  VAROITUS! ALA KAYTA NESTEITA, KUTEN SPRIITA, BENSIINIA, DIESELIA, PALOOLJYA TAI ALKOHOLIA
GRILLIN SYTYTTAMISEEN TAI UUDELLEEN SYTYTTAMISEEN. SUOSITTELEMME SYTYTYSPALOJEN
KAYTTOA.

OHEISTEN OHJEIDEN NOUDATTAMATTA JATTAMINEN VOI JOHTAA VAKAVIIN
HENKILOVAHINKOIHIN TAI VAHINGOITTAA KIINTEITA RAKENNELMIA/ASENNUKSIA.

GRILLI ON TARKOITETTU AINOASTAAN ULKOKAYTTOON HYVIN TUULETETUISSA TILOISSA.
ALA KOSKAAN GRILLAA SULJETUISSA TILOISSA TAI KATOSTEN ALLA. HAPEN PUUTTEEN VAARA.

GRILLIN OSAT VOIVAT OLLA ERITTAIN KUUMIA KAYTON AIKANA. PIDA LAPSET JA MUUT
VALVONTAA VAATIVAT TURVALLISEN VALIMATKAN PAASSA GRILLISTA.

ALA KOSKAAN SIIRTELE GRILLIA KAYTON AIKANA.
PUHDISTA GRILLI PERUSTEELLISESTI SAANNOLLISIN VALIAJOIN.

HIILIMONOKSIDIN VAARA!

HIILEN KAYTTO SISATILOISSA VOI JOHTAA MIKALI TAMAN OHJEKIRJAN OHJEITA JA
KUOLEMAAN. HIILI MUODOSTAA PALAESSAAN VAROITUKSIA EI NOUDATETA TAI GRILLIA
HIILIMONOKSIDIA (HAKA CO), JOKA ON KAYTETAAN VAROMATTOMASTI, SEURAUKSENA VOI
HAJUTON KAASU. ALA KOSKAAN POLTA HIILIA OLLA TULIPALO SEKA VAKAVIA HENKILOVAHINKOJA
SULJETUISSA TILOISSA KUTEN ASUNNOISSA, TAI KUOLEMA, JA LISAKSI MATERIAALISIA
AUTOISSA TAI TELTASSA. VAHINKOJA.
A
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VAROITUKSET!

VAIN ULKOKAYTTOON! EI SAA KAYTTAA MARKIISIEN, KATOSTEN, AURINKOVARJOJEN TAI
VASTAAVIEN ALLA.

GRILLI ON ASETETTAVA TASAISELLE, VAAKASUORALLE JA TUKEVALLE ALUSTALLE JA RIITTAVAN
KAUAS RAKENNUKSISTA, PUISTA JA MUISTA HELPOSTI SYTTYVISTA MATERIAALEISTA.

ALA SIIRTELE GRILLIA KAYTON AIKANA.

GRILLI VOI OLLA ERITTAIN KUUMA. KAYTA GRILLATTAESSA GRILLIKINTAITA TAI MUITA
LAMMONKESTAVIA KASINEITA PALOVAMMOJEN EHKAISEMISEKSI.

KAYTA KOVAA LAMPOA KESTAVIA GRILLAUSVALINEITA.

SUOSITTELEMME KAYTTAMAAN SYTYTYSPALOJA, JOLLOIN SYTYTTAMINEN ONNISTUU
PUHTAASTI JA TURVALLISESTI. JOS KAYTAT SYTYTYSNESTETTA, GRILLIA EI SAA SYTYTTAA,
JOS SYTYTYSNESTETTA ON ROISKUNUT GRILLIN ULKOPUOLELLE, GRILLIN YMPARILLE TAI
VAATTEISIIN.

ALA KAYTA ETANOLIA TAI BENSIINIA GRILLIHIILIEN/BRIKETTIEN SYTYTTAMISEEN TAI
UUDELLEEN SYTYTTAMISEEN. JOS KAYTAT GRILLIN SYTYTTAMISEEN NESTEITA, KAYTA VAIN
STANDARDIN EN 1860-3 MUKAAN HYVAKSYTTYJA SYTYTYSNESTEITA.

GRILLIA El SAA KOSKAAN SYTYTTAA UUDELLEEN MINKAANLAISELLA NESTEELLA, EI MYOSKAAN
SYTYTYSNESTEELLA, SILLA GRILLIHIILET VOIVAT EDELLEENKIN HEHKUA, JA NESTEEN
LISAAMINEN AIHEUTTAA SUURIA LIEKKEJA, TULIPALON VAARAN JA VAURIOITTAA GRILLIA.

VARMISTA AINA, ETTA GRILLIHIILET TAI BRIKETIT OVAT TAYSIN SAMMUNEET ENNEN KUIN
TYHJENNAT GRILLIN TUHKASTA.

ALA KOSKAAN LAHDE GRILLIN LUOTA, KUN SE ON KAYTOSSA, TAI KUN SITA ON JUURI KAYTETTY,
VARMISTAMATTA ENSIN, ETTA KAIKKI HIILET OVAT TAYSIN SAMMUNEET.

TYHJENNA LOPUT HIILISTA/BRIKETEISTA METALLIASTIAAN. ALA KOSKAAN KAADA HIILIA/
BRIKETTEJA SUORAAN MAAHAN.

PISTOLIEKIT OVAT MAHDOLLISIA, JOS LAMMINTA RASVAA TAI RUOAN PALASIA PUTOAA
PALAVILLE HIILILLE/BRIKETEILLE. PIDA AINA VETTA KASILLA MAHDOLLISTEN PISTOLIEKKIEN
SAMMUTTAMISEKSI.

ALA KAYTA GRILLIA KOVALLA TUULELLA.

PIDA AINA VESISANKO LAHELLA, KUN GRILLAAT.,

ALOITA GRILLAUS VASTA, KUN VALKOINEN TUHKAKERROS PEITTAA HIILET/BRIKETIT.
ALA TYHJENNA KAYTETTYJA HIILIA TAI BRIKETTEJA TAKAISIN SAKKIIN.

SAILYTA HIILET JA BRIKETIT KUIVASSA JA HYVIN TUULETETUSSA PAIKASSA EROTETTUNA
SYTTYMISLAHTEISTA.
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GRILLIHIILIEN / BBO
BRIKETTIEN MAARA supERIoR

GRILLIHIILIEN ENIMMAISMAARA 1,5 KG
SUOSITELTAVA GRILLIHIILIEN MAARA 1,8 KG
BRIKETTIEN ENIMMAISMAARA 1,8 KG
SUOSITELTAVA BRIKETTIEN MAARA 2,2 KG

Al3 tayta grilliin likaa hiilia/brikettejs, koska hehkuvat hiilet voivat putoilla hiiliritilalta
grillikaukaloon. Jos grillia taytetaan liikaa, hiiliritilalta putoilevat hehkuvat hiilet voivat pudota
ulos ilmanvaihtoaukosta ja sytyttaa tulipalon tai aiheuttaa materiaalivahinkoja.

Liian taydelta hiiliritilalta grillikaukaloon putoilevat hehkuvat hiilet voivat vaurioittaa grillin
maalia ja lyhentaa grillin kayttoikaa..

VAARINKAYTOSTA JOHTUVAT VAURIOT EIVAT OLE REKLAMAATION PERUSTE.




YLEISIA KOKOAMISNEUVOJA

ENNEN KOKOAMISTA

+  Lue grillin kokoamisohjeet huolellisesti. Noudata ohjeita ja turvallisuusmaarayksia.

« Aseta osat ja tydkalut esille. Tarkasta listasta, etta kaikki osat ovat mukana.

- Tarkasta, ettei pakkauksen sisélle ole jaanyt mitaan osia. Ala havita pakkausta ennen kuin
kaikki osat ovat |6ytyneet ja grilli on valmiiksi koottu.
Varaa riittavasti aikaa!
Suosittelemme 2 henkil63 suuren grillin kokoamiseen osat on silloinhelpompi pit&a

paikallaan.

KOKOAMISEN AIKANA
Valta jannitteita kiinnittamalla kaikki osan ensin 6ysasti. Kun kaikki

osat on koottu, kaikki ruuvit voidaan kiristaa.
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Nr. Kuva Osa Maara
A @mmm @ M6x15 ruuvi, levy ja mutteri 13
B Q)W M6x30 levy ja ruuvit jalkoihin 3
C @ @ M8 lampdmittarin mutteri 2
D M5 x12 ruuvi 2
E @ M6x12 mutteri 4




RAJAYTYSKUVA




10

KOKOAMINEN

A. M6 x 15

o O @)

3 PCS




KOKOAMINEN

n

15

A. M6 x 15
fmm O @

2 PCS

14

A. M6 x 15

i © @)

6 PCS

B. M6 x 30

EJmmm 0

3 PCS




12 KOKOAMINEN

A. Me15 e ©) & 1pcs




KOKOAMINEN

13

A. M6 x 15

fmm O @

1 PCS

E. M6

0®

2PCS




14

KOKOAMINEN

FCC
BB@Q®

SUPERIOR
57




SYTYTTAMISTAVAT

SUOSITTELEMME GRILLIHIILIEN/BRIKETTIEN SYTYTTAMISEEN SYTYTYSPALOJA,
GRILLISYTYTINTA TAI SAHKOKAYTTOISTA GRILLINSYTYTYTINTA.
ALA KAYTA SYTYTYSNESTETTA.

SYTYTETTAESSA

Kannellinen grilli: Poista kansi tai pida se auki sytyttamisen ajan, &laka sulje sitd ennen hiilien
liekit ovat asettuneet kannen pinta voi muuten vaurioitua.

HUOM! Kansi voidaan sulkea liekkien vaimentamiseksi, jos palaminen on hallitsematonta.

Kuumuus voi vahingoittaa maalattuja pintoja.

SYTYTYSPALAT
Kasaa hiilet/briketit pyramidiksi.
Aseta 3 6 sytytyspalaa hiilien valiin ja sytytad ne varovasti tulitikulla.
Kun hiilet/briketit palavat ja liekit/savuaminen on loppunut, levita hiilet/briketit ritilalle.

Ala kayta sormia, muovivalineita tai tulenarkoja esineitd hiilien siirtdmiseen. Kayta
grillausvalineita.

Tarkasta, etta grilliritila on kunnolla paikoillaan.

Lisaa hiilia tarvittaessa.

SAHKOKAYTTOINEN GRILLINSYTYTIN
Aseta sytytyspalat / sytytyspussit alapuolelta.

Kun harmaa kalvo peittaa hiilet/briketit, ne voidaan kaataa grillin hiiliritilalle.

SAHKOKAYTTOINEN GRILLINSYTYTIN

Levitd ohut kerros hiilia tai briketteja hiiliritilalle. Aseta sytytin hiilien/brikettien paalle niin,
ettd sytyttimen kahva on grillin ulkopuolella.

Aseta uusi kerros hiilia tai briketteja keoksi sytyttimen paalle.
Liita sytyttimen pistoke pistorasiaan.
Hiilet/briketit syttyvat noin 8 15 minuutin kuluttua.

Levita hiilet/briketit tasaiseksi kerrokseksi hiiliritilalle; grillaaminen voi alkaa.

SYTYTYSNESTE
Emme suosittele sytytysnesteen kayttoa useasta syysta.
Sytytysneste voi liekehti3 ja lisatd palovammojen vaaraa.
Grillin pohjalle kertynyt sytytysneste voi hulmahtaa, kun grillissa on ollut tuli jonkun aikaa.

Grillin pohjalle kertynyt suuri maara sytytysnestetta voi palaa suurella liekilla, joka voi
vahingoittaa grillin pintaa.

Grillin ulkopuolelle roiskunut sytytysneste voi syttya.

Kun sytytysnesteella valellut grillihiilet/briketit sytytetaan ennen kuin neste on imeytynyt

kokonaan hiiliin/briketteihin, vaarana ovat suuret liekit ja siitéd seuraavat palovammat. Suuret
liekit voivat lisdksi vahingoittaa grillin pintaa.
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Oikean grillihiili/brikettien maaran valitseminen, kts. sivu 5.

Grillia ei saa tayttaa lilan tayteen hiilia/briketteja. Grilli saattaa tall6in kuumeta liikaa
ruoanlaittoa varten ja lampd voi vaarantaa grillin |aheisyydessa oleskelevien henkiléiden tai
elainten turvallisuuden.

Liian suuri maara grillihiilia voi myds vahingoittaa grillin pintaa, ja samalla maalipintaa/
emalointia.

Maali/emalointi suojaavat grillia, ja kun pinta vaurioituu, se saattaa ruostua.

Grilli voi olla erittdin kuuma. Kayta grillikintaita grillauksen aikana.

Mikali hiilista/briketeistd nousee grillattaessa pistoliekkeja tai muita liekkeja, kun hiilille
putoilee rasvaa, marinadia tms., sumuta hiilille hieman vetta ruiskepullosta.

Kun grillaaminen paatetaan, al3 sammuta suurella maaraa KYLMAA vetts, koska grillin maali/
emali voi vahingoittua. Kayta hiekkaa tai suihkuta pienia maaria vetta vahitellen. Varmista
ennen hiilien/brikettien poistamista, etta ne eivat enda kyde. Tama saattaa kestaa jopa 24

tuntia. Keraa tuhka ja loput grillihiilet paloturvalliseen paikkaan.

GRILLIN SIJOITTAMINEN

GRILLIN YMPARILLA ON OLTAVA VAHINTAAN 150 CM TILAA JOKA SUUNTAAN KAIKISTA
PINNOISTA JA MATERIAALEISTA KUTEN TALON SEINISTA, PUISTA JA KASVEISTA JA KAIKISTA
MUISTA TULENAROISTA MATERIAALEISTA/NESTEISTA.

GRILLIA EI SAA SIJOITTAA KATON TAI KATOKSEN ALLE.
VARMISTA, ETTA GRILLI ON SIJOITETTU PAIKKAAN, JOSSA ON HYVA TUULETUS.
GRILLIA EI SAA KAYTTAA NORMAALIN MAAN PINNAN ALLA.

HYVIA VIHJEITA

PIDA GRILLI PUHTAANA.

Puhdas grilli on tehokkaampi, savuaa vadhemman ja synnyttda vahemman liekkeja.

ESlLAMMlTA GRILLI NIIN, ETTA HIILLOS ON HARMAA, KUN RUOKA ASETETAAN
GRILLIRITILALLE. Saat paremman grillituloksen ja grillausaika lyhenee.




KUNNOSSAPITO 17

Grillin puhdistuksen helpottamiseksi voit vuorata grillin vaipan sisdpuolen alumiinifoliolla
ennen grillihiilien tayttamista ja grillin kdyttéonottoa. Kaanna folion kirkas puoli hiiliin pain.

Huolehdi ilmanvaihdosta tekemalla reikia alumiinifolioon tarvittavista kohdista.

Pese grilliritila 1ampimalla saippuavedelld mahdollisimman pian grillauksen jélkeen. Kuivaa
ritila hyvin pesun jalkeen, ja sailyta sita kuivassa paikassa, kun sita ei kayteta. Suosittelemme
sivelemaan grilliritilan ruokadljylla puhdistamisen jalkeen, grillausten valilla ja ennen

sailytysta.

Jos grillia sailytetdan ulkona, se pitaa peittada. Grillid voi myos sailyttas sisatiloissa, autotallissa

tai katon/katoksen alla.

VAROITUS! Varmista ennen grillin varastointia, etta grillihiilet ovat sammuneet eivatka enaa

kyde.

Muista, etta grilli ja grilliritilat on puhdistettava jokaisen kayttdkerran jalkeen, ja myds ennen

pitkaaikaista varastointia.
Marinadin, ruokadljyn, rasvan tms. jdanteet voivat homehtua ja nopeuttaa ruostumista.

Korjaa maalin tai emalin naarmut tai halkeamat lammaonkestavalla maalilla mahdollisimman

nopeasti. Sitéd on saatavana rauta- ja rakennustarvikeliikkeissa, maalikaupoissa, korjaamoissa.
Mahdolliset ruostevauriot on korjattava ajoissa ennen maalin levittdmista.
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TAKUUVAATIMUS

Tuote on kuluttajansuojalainsdadannén alainen tuote. Laatu tarkastetaan
huolellisesti ja tuote testataan tehtaalla.

Mikali pakkauksesta puuttuu osia tai tuote on vahingoittunut, ota yhteys
myyjaan tai alla mainittuun kuluttajapalveluun.

Jos tuotteessa on vaurioita, liita valitukseen mukaan kuvia vauriosta ja
pakkauksesta.

Reklamaatio-oikeutta ei ole, jos syyna on virheellinen kaytts, puuttuvat
huolto tai tuotteen muutos.

Vaurioituneista osista, jotka eivat ole takuun alaisia, laskutetaan voimassa
olevan hinnaston mukainen hinta + rahti ja toimitusmaksu.

Jos tarvitset osia tai haluat reklamoida, ota yhteys myyjaan tai
kuluttajapalveluun:

FCC PRODUCTS AS
KJELLER VEST 3,2007 KJELLER,
NORWAY

(. 47 924 78 600 [ +46 031189095
Tuki palvelee:Ma-Pe 10:00-14:00
=« support@fccbbg.com

FCCBBQ.NO
FCCBBQ®.SE
FCCBBQ.COM

Reklamaation yhteydessa on esitettiva ostotosite ja sarjanumero.

Sarjanumero on kaapin oven sisidpuolella.

VALMISTETTU KIINASSA. VALMISTUTTAJA FCC PRODUCTS

Kehitamme jatkuvasti tuotteitamme. Siksi pidatamme oikeuden teknisiin muutoksiin milloin hyvansa.

Uusin ohjekirja on saatavana osoitteessa www.fccbbg.com.



