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Les noye gjennom

ADVARSLER

VED A IKKE FOLGE VEDLAGTE INSTRUKSJONER RISIKERER
MAN ALVORLIGE SKADER PA PERSONER OG FASTE
INSTALLASJONER.

GRILLEN ER KUN BEREGNET FOR UTEND@RS BRUK PA GODT
VENTILERTE OMRADER.

GRILL ALDRI | LUKKEDE ROM ELLER OVERBYGG, DETTE KAN
MEDF@RE FARE FOR SURSTOFFMANGEL.

ENKELTE DELER PA GRILLEN BLIR MEGET VARME UNDER
BRUK. HOLD BARN OG ANDRE SOM TRENGER TILSYN PA
SIKKER AVSTAND.

FLYTT ALDRI GRILLEN MENS DEN ER | BRUK
ELLER TILKOBLET GASSBEHOLDER.

LUKK GASSTILF@RSELEN PA REGULATOREN ETTER BRUK,
OG KOBLE DENNE FRA GASSBEHOLDEREN.

OMBYGGING AV GRILLEN KAN MEDF@RE FARE
OG ELIMINERER REKLAMASJONSRETTEN PA PRODUKTET.

GRILLEN SKAL RENGJ@RES REGELMESSIG OG GRUNDIG.
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Tekniske data

H: 52 cm

W:43 cm

Totaleffekt: 3,8 kW

Gassforbruk: 277 gram/time

Gassbeholder (ikke inkludert): Bruk standardbeholder godkjent for bruk i Norge.

Selv om béde butan-og propangass kan brukes, anbefales propangass for bruk i Norge.
Godkjent slange og regulator kan kjopes pé de fleste steder som selger utstyr til gassgrill.

NB! Gasslange som brukes til dette produktet skal ikke overstige 150 cm.

«  ANVEND KUN GASSTYPE OG GASSKATEGORI SOM ER ANGITT | MANUALEN.

FOR BRUK I LAND VENTILST@RRELSE Gasstype Gasskategori

BE, CY, CZ,DK,EE, FI,

FR, HU, IT, LT, NL, NO, G30 (butan), G3](propan) og

SE, SI, SK, RO, HR, TR, Dia 093 mm Handinger av disse, LPG 28-30 mbar I3B/P(30)
BG, IS, LU, MT
FOLGENDE GASSTYPER KAN BRUKES c €
1008

®13B/P(30): Ggo(Butan), GgI(propan)

og blandinger av disse, LPG 28-30 mbar Produktet er produsert i henhold til

EUROPEAN GAS APPLIANCE STANDARD
EN498 OG EN484 og har CE sertiﬁsering.

Fhe Flying Culinary Ciseus,
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Kode

Beskrivelse

Antall

Festemateriell

PIZZASTEIN

RIST FOR PIZZASTEIN

LUKE/GRILLDGR

HETTE FOR PIPE

PIPE

GRILL KROPP ([erdig montert)

FETTOPPSAMLER

GRILL BEN

TERMOMETER

HANDTAK

BRYTER

5 Skruer

Ved bestilling av reservedeler,
ma& delenummeret som star i
delelisten brukes.
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Montering

Vennligst falg denne anvisningen steg for steg.
Gri”l«oppen er |[ero|ig montert. /

Skrujem er n@dven&ig tor montering <il<l<e ink‘udert).

OBS! UT@V FORSIKTIGHET VED BRUK AV ELEKTRONISK VERKT@Y
UNDER MONTERING, SIDEN STYRKEN | DISSE KAN GDELEGGE SKRUENE.

Skru fast benene

pa grillen.

Fest pipen

med skruene.

Fhe Plying Culinary Cous,
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‘ Legg pizzasteinen forsiktig oppé risten.
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Fettoppsamleren skyves inn undersiden,

fra baksiden av grillen.

Ta ut bunnplaten og rengjor den regelmessig,

da det vil samle seg matrester i den.

Fho Plying Colinary Chrcus,
Pl//AGRILL
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Montering

Tilkoble gassflasken til gassventilen pa baksiden.

Pass pé at det er god avstand mellom gassflasken og pizzagrillen

Fjern frontlokket varsomt. Ta tak i handtaket, skyv lokket
nedover og loft det ut og opp som vist pa bildet.
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Gasslekkasjetest

ADVARSEL

FOR GRILLEN TAS | BRUK MA EN N@YAKTIG LEKKASJETEST FORETAS. LEKKASJETEST B@R
GJIRES JEVNLIG OG ELLERS HVER GANG GASSBEHOLDER, REGULATOR ELLER SLANGE
SKIFTES OG DERSOM GRILLEN IKKE HAR VART BRUKT PA EN STUND.

LEKKASJETEST BOR UTFORES PA ET GODT VENTILERT OMRADE:
II LAG EN BLANDING MED 2 DELER OPPVASKSAPE OG EN DEL VANN.

SLUKK ALLE LEVENDE FLAMMER, VARMEKILDER OG SIGARETTER | OMRADET DER

LEKKASJETESTEN SKAL UTFGRES.

3 SKRU ALLE BRYTERE PA GRILLEN | AV-POSISJON.

SETT REGULATOREN | AV-POSISJON OG KOBLE DEN TIL

GASSBEHOLDEREN.

PENSLE SAPEBLANDINGEN PA ALLE SKJ@TER OG KOBLINGER

PA GASS-

BEHOLDEREN, REGULATOREN, HELE SLANGEN OG ALLE VENTILER

PA GRILLEN.

ANB!

BENYTT ALDRI
APEN FLAMME FOR
A GJENNOKMFQRE
EN LEKKASJETEST

APNE GASSTILF@RSELEN PA REGULATOREN OG SJEKK N@YE OM DET KOMMER BOBLER PA NOEN

AV STEDENE HVOR BLANDINGEN ER PAFQRT.

HVIS DET OPPSTAR BOBLER, LUKK GASSTILF@RSELEN OG STRAM ALLE KOBLINGER/SKJQTER.
GJOR SA EN NY TEST. GRILLEN MA IKKE TAS | BRUK FOR MAN ER  SIKKER PA AT DET IKKE FINNES

LEKKASJER.

HVIS MAN ETTER GJENTATTE FORS@K FORTSATT OPPLEVER GASSLEKKASJE,
TA KONTAKT MED FORHANDLER FOR UTBEDRING AY PROBLEMET.

| Tilkobling av gass |

GASSLANGE

* Koble gasslangen pa innlopet for gass, lokalisert bak
pa grillen.

% Bruk aldri teip, lim, silikon etc. pa koblingen.

* Sjekk jevnlig at gasslangen ikke har sprekker, skader
og morkenhet. Ikke bruk en skadet gasslange.

* Pass pa at den bevegelige plastdelen pa regulatoren
er intakt og at den ikke blir skadet av varme deler pa

grillen.

Fhe Flying Clinary

REGULATOR OG GASSBEHOLDER
*Sjekk at bryteren pa kontrollpanelet star i AV-

posisjon for du kobler pa regulatoren.

* Bruk en gassbeholder som er godkjent og passer for
regulator.

% Kontroller at gassbeholderen er plassert pa et fast og
flatt underlag, og lavere enn tilkoblingen.

% For bruk i Norden anbefales propangass, men

grillen kan ogsa brukes med butan. Butan er ikke godt

egnet ilave temperaturer.

Cineus,

PlZ/ZAGRILL

O




Lo grillen tas bruk_

PLASSERING AV GRILLEN

@ Pass pa at grillen er plassert minst 150 cm i alle retninger fra husvegg, traer og planter
og andre brennbare materialer/vaesker under bruk.

@ Grillen skal ikke plasseres under tak eller utbygg.

L 4 Serg for at grillen er plassert pa et sted med god ventilasjon.

@ Grillen mé ikke brukes under normalt bakkeniva.

GODE TIPS
*HOLD GRILLEN REN. En ren grill gir bedre effekt,

mindre reyk og mindre oppflamming.

SISTE SJEKK

L g Sjekk at bryteren fungerer som
den skal.

@ Sjekk at gasslangen er fri for * FORVARM GRILLEN OG PIZZASTEINEN i ca. 10
sprekker og skader (bor alltid sjek-
kes for grillen skal brukes).

@ Gassbeholder og gasslange ma
ikke komme i kontakt med varme * NORMALT VIL STEKETIDEN VARE 10-12 MIN

gjenstander.

minutter pa full styrke for mat legges pa grillen. Det vil gi
et bedre grillresultat og grillingen tar kortere tid.

for pizzaen er ferdigstekt.




KJAPP & FARLIG GOD

Pl /A

UTEN GJ£R

Pizza deig:

300 g hvetemel
en klype sukker
en klype salt

3 ts oliven olje

180 gvann

Pizza saus:

Y2 lok

1 fedd hvitlek

1 boks tomater

3 ts oliven olje

1 kvist timian

1 kvist rosemarin

1 kvist persille

1 ts sukker

1 ts balsamicoeddik

en klype cayenne pepper
10 cm hyssing (til & knyte

sammen urtene)

Pizzabunn:

Bland sammen de torre ingrediensene og ror inn olivenolje og vann.
Kna deigentil den er smidig og del i enskede storrelser. Strg mel
over pizzaspaden for deigen legges pa. Fordel saus utover deigen og
ha pé ost. Deretter kan du bruke hva du ensker eller kan finne pé
kjokkenet. Rist lett pa pizzaspaden sa pizzaen sklir av og inn i grillen.

Pizzasaus:

Finhakk hvitlok og lok. Stek lgken i olivenolje pa middels varme

til den blir blank og tilsett derett hvitloken og stek videre i noen
minutter. Knyt sammen urtene med hyssing og ha i sausen sammen
med bokstomat, balsamicoeddik og kajennepepper. La sausen
smékoke i I0-15 minutter pa middels varme. Smak til med sukker,

salt og pepper.
GET MORE FANTASTIC RECIPES:
youtube.com/flyingculinary TV

Fhe Flying Cilinary Cireus,
PlZ/AGRILL
77N\
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TENNINSTRUKSJON

I. Sjekk at bryteren star i OFF modus. Fjern ovnsderen
og apne gassventilen pa gassflasken.

2. Trykk inn og vri bryteren mot klokka for a tenne
brenneren.

Sett bryteren til stor flamme.

3. Hvis brenneren ikke tennes, skru bryteren tilbake til
OFF modus og vent i 5 minutter. Gjenta prosedyren
fra punkt 2.

4. Temperaturen reguleres ved & vri bryteren mellom
stor flamme eller liten flamme.Stor flamme betyr
sterk varme.

5. For a skru av grillen, vri bryteren til OFF modus og
steng av gassventilen pé gassflasken.

MANUELL TENNING

Hyvis grillen ikke tenner ved bruk av normal tenner,

bruk folgende prosedyre for manuell tenning.

I. Pass pa at bryteren er i OFF-posisjon

2. Fjern lokket/deren pa grillen.

2. Plassere en lang fyrstikk i fyrstikkholderen. Tenn sa
fyrstikken og hold den over brennren, mens du trykker
inn og vrir tennerknappen mot klokka til HIGH
posisjon.

HVIS GRILLEN IKKE TENNER VED MANUELL
TENNING, SE TABELL OM FEILSOKING
ELLER TA KONTAKT MED FORHANDLER.

)




Les noye gjennom

ADVARSLER

HOLD ALLTID OPPSYN MED GRILLEN UNDER BRUK. PASS PA AT BARN
OG ANDRE SOM TRENGER TILSYN IKKE ER I NAARHETEN AV GRILLEN
UNDER BRUK.

GRILLEN ER KUN BEREGNET FOR UTEND@RS BRUK OG SKAL IKKE
BRUKES UNDER TAK. GRILLEN MA IKKE BRUKES PA STEDER SOM
ER UNDER NORMALT BAKKENIVA. GASS KAN SAMLE SEG OPP OG
MEDF@RE FARE FOR EKSPLOSJON. GASSANSAMLING KAN OGSA
MEDFQRE SURSTOFFMANGEL.

GRILLEN ER KUN BEREGNET FOR BRUK MED GASS. BRUK IKKE
LAVASTEINER, BRIKETTER, GRILLKULL, OPPTENNINGSMIDLER ETC.
| GRILLEN.

TENN ALDRI GRILLEN MED GRILLDGREN LUKKET..

LEKKASJETEST SKAL JEVNLIG UTFQGRES OG ALLTID VED BYTTE AV
GASSBEHOLDER ELLER OM GASSBEHOLDEREN IKKE HAR VZART | BRUK
OVER LENGRE TID. SJEKK ALLTID GASSLANGEN FOR SKADER OG
SPREKKER F@R GRILLEN SKAL BRUKES.

KOBLE GRILLEN FRA GASSBEHOLDEREN NAR DEN IKKE ER | BRUK, OG
FOR GRILLEN SKAL FLYTTES.

HVIS GRILLEN LAGRES | GARASJE ELLER KJELLER UNDER BAKKENIVA,
SKAL IKKE GASSBEHOLDEREN OPPBEVARES PA SAMME STED.
GASSBEHOLDEREN MA OPPBEVARES OVER NORMALT BAKKENIVA.

VENTILASJONSAPNINGENE | GRILLEN MA IKKE UNDER NOEN
OMSTENDIGHETER TETTES
ELLER BLOKKERES.

SE TIL AT VENTURI (VENTILASJON) PA BRENNER OG SIDEBRENNER
IKKE ER TETTET ELLER BLOKKERT F@R BRUK.

ALDRI TA PA GRILLTREKK NAR GRILLEN ER | BRUK ELLER ER VARM.

FhePlying Culinary Corcus,
PlZ/ZAGRILL
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VEDLIKEHOLD

*Sjekkjevnlig at brennerne brenner riktig.

*Fjern grillristen og flammetemmerne.

* Tenn grillen pad normal mate.

*Vri bryteren fra lav til hoy. Sjekk om det er forskjell
i styrken, og at flammen er klar og bld. Flammen skal
ikke veere oransje. Hvis brenneren oppforer seg unor-
malt, les om feilspkingstabell.

*Fjern gamle matrester pad brennerne med en grill-
borste.

INSEKTER OG SKADEDYR

Insekter eller andre skadedyr kan ta "bolig” i grillen
nar grillen star ubrukt over lengre tid. Har du
problemer med opptenning eller opplever ujevne
flammer, kan dette skyldes skadedyr som blokkerer
gasstilforselen.

X Demonter brennerne og rengjor disse ved mistanke
om skadedyr i grillen. Montér brennerne igjen néar de
er helt torre.

*Sjekk at gasslangen ikke har skader etter mus eller

rotter.

[ Vedlikehold & rengjoring ]

RENGJOGRING

PLASTIKKDELER

Bruk kun rent vann og eventuelt milde
rengjoringsmidler. Tork med en ren klut.

STAINLESS STEEL GRILLKROPP OG PIPE

Ved darlig vedlikehold/rengjoring vil grillkroppen
ruste. For a beholde grillens flotte design og overflate
anbefales det & bruke milde rengjoringsmidler og varmt
vann. Tork overflaten med en ikke-slipende torrvask
klut. Anvend til slutt rustfritt stal beskyttelsesmiddel,
som f.eks WD-4.0 for & unnga rust.

PIZZAGRILLRIST

Grillristen kan blotlegges mildt sépevann. For
vanskelige, fastbrente flekker , bruk et ikke-slipende
rengjoringsmiddel. Skyll godt med vann tilslutt.

RENGJQRING AY BRENNERNE

I. Alle brytere ma std i OFF modus. Sjekk at
gasstilforselen er stengt av eller frakoblet.

2. Ta av grillristen, pizzasteinen, fettoppsamleren og
bunnplaten.

3.Demonter skruene pé brenneren, bruk en
skrutrekker.

4.. Varsomt lgft brennerne opp fra ventil utlepet.

5. Bruk en tynn wire borste for & rengjore utsiden av
brenneren.

6. Rengjor blokkerte ganger/kanaler ved & bruke en
metallstreng eller f.eks boy en binders til.

7. Sjekk om brenneren er odelagt. Sma hull og
korrosjon kan forekomme ved vanlig bruk av grillen.
Er det sprekker eller hull, bor brenneren byttes ut med
en ny.

8. Etter rengjoring, plasser brenneren pa plass og skru
dem fast.

9. Sett fettoppsamleren, bunnplaten, grillristen
og pizzaplaten tilbake.

@




| Vedlikehold av pizzastein |

VEDLIKEHOLD AV PIZZASTEIN

For du bruker produktet for forste gang,
mé pizzasteinen vaskes for hdnd med klut og vann.

RENGJQRING AV PIZZASTEIN

X Pizzasteinen skal alltid veere kald for du tar den ut av grillen eller ovnen og rengjor den.
* Bruk gjerne nylonsvamp for a fjerne matrester.

% Bruk aldri sape eller annet vaskemiddel, da steinen vil absorbere sépe som kan komme i
kontakt med maten.

* For & fjerne flekker kan du lage en blanding av vann og bakepulver sammen med borste
eller nylonsvamp. Skyll steinen ren etterpi.

Pizzasteinen ma aldri

*Bl@tlegges i vann.

KX Vaskes i oppvaskmaskin.

* utsettes for selvrensingsprogram pa stekeovnen for & rengjoring.

SLIK BRUKER DU PIZZASTEINEN

* Plasser pizzasteinen pa grillen eller i ovnen og sett pa varme.
* Forvarm grillen til 250 — 300°C i ca I5-30 min.
*Kjevle pizzadeigen i onsket storrelse. Bruk mel for 4 unnga at deigen setter seg fast.
*Ha gjerne litt mel pé pizzasteinen — rett for pizzaen plasseres pé stenen.
* Lukk lokket og la pizzaen bakes. Normal steketid er ca. 7-I0 minutter
- avhengig av temperatur.
* Folg noye med ved steking — slik at pizzaen ikke blir brent.
* La pizzasteinen avkjole for den fjernes fra grillen.

1. ANVEND ALDRI STEINEN OVER APEN FLAMME.
2. ALDRIUTSETTE STEINEN FOR STORE TEMPERATURFORANDRINGER.
LEGG ALDRI FROSSEN MAT PA PIZZASTEINEN.
3. STEINEN KAN LETT BREKKE OM DEN SKULLE FALLE NED PA BAKKEN/GULVET

ELLER OM TUNGE TING BLIR PLASSERT OPPA DEN.

4. PIZZASTEINEN BLIR SV/ART VARM UNDER BRUK OG OGSA LENGE ETTER BRUK.
ALLTID BRUK STEINEN NAR DEN HAR NADD RIKTIG TEMPERATUR.

5. ALDRI AVKJ@L STEINEN MED KALDT VANN NAR DEN ER VARM,.

6. ETTER RENGJ@RING (UTEN SAPEVANN), TGRK STEINEN MED EN LOFRI KLUT.

Fhe Plying Culinary Corcus,
PlZZAGRILL
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PROBLEM MULIG ARSAK LOSNING
|ngen gassl:i“zrsel Sjel(l( om gassvenl:i| er dpnet, eller l)yl:l gassbel‘lolder.
Regu|a|:or er defekt Regu|al:or ber sjel(l(es, evt. erstattes
Blol(l(ering i brenner Rengjer brenneren
BRENNER VIL B|o|(|(ering i gassvenl:i|en eller Rengi b |
IKKE TENNE langen engjor gassventil/bytt slange.
Grillen er ikke montert ril(lig SJel(l( monteringsanvisning.
Ledning f ikk
edn|nf.l(:‘rgteerlllr:re:r‘;e{:kronlerl Kontrollér at ledningen er montért riktig
iktig,
Gassbeholder er tom Erstatt gassbehoHer
LAY FLAMME
Skru av bryteren, vent i 30 sek. tenn grillen pa nytt.
ELLER LITE Y! g pany
- Dersom flammen fortsatt er lay, skru av bryteren, steng av
GASSTILFGR 4 g
Overskytningsventil har losnet asventilen. koble fra regulator. tilkoble regulator igjen, o
SEL ytning 3 8 8! 8] 4
gjer en gasslekkasjetest. hvis alt er ok, &pne gasstilferselen
igjen, vent 30 sek og tenn gri"en.
Sterk vind; sdet Plasser gri"en slik at fronten star mot vinden,
erivindromrade eller ok temperaturen.
FLAMME
SLUKNER Lav gasstilforsel Refill gassbeholderen
Overskytningsventil har losnet Se punkt over.
BRANN Skru Lryleren til OFF. Rengjzr brenneren
I SLANGEN Brenner og/e"er s|angen er blokkert. og omradet rundt.

S)




KAN KJGPES HOS DIN NARMESTE FORHANDLER.

PIZZASTEIN

DOBBELT TURBOHJUL

PIZZASETT

Fhe Plying Culinary Cous,
Pl//AGRILL
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The Flying Culinary Circus

VELLING THE wo
TRA since RLp

2005

Slik startet det

12005 dro fire unge talentfulle norske kokker til New York for 4 kokkelere pa et arrangement i Central
Park. Kokkene trivdes med 4 jobbe sammen, og gjestene satt stor pris pa maten. En av gjestene var si
entusiastisk at han booket de fire kokkene til enda et arrangement i Los fingeles.

Idéen om «The Flying Culinary Circus» var skapt.

Spol raskt fremover - kokkene har n, tretten ar senere, reist til over 56 land over hele verden.

De har kokkelert i Cannes, Miami, Moskva, Saint Barth, Singapore, Cape Town og listen bare fortsetter,
kongelige sa vel som kjendiser som Shakira, The Black Eyed Peas, Pharell Williams og Eva Longoria har
satt stor pris pa kokkenes kulinariske konsept... Men som kokkene selv sier det « det dreier seg ikke om
hvor beromte gjestene er, det handler bare om 4 dele gleden med 4 lage mat»

®




Forbrukerinformasjon

Dette produktet er dekket med reklamasjonsrett i henhold til forbrukerlovgivningen.
Produktet gjennomgar streng kvalitetskontroll og testing pa fabrikk.

Skulle det mot formodning mang'e deleri pa|(|(en eller proc|u|d:e|: veere skadet, ta kontakt
med forhandler eller nedenstiende forbrukerkontakt for videre hjelp.

Defekter som sl(yHes feilbruk, mang'encle vedlikehold eller modil:il(asjon av produldet,

medferer bortfall av rel(lamasjonsrel:ten.

Ddelagte deler som ikke skyldes reklamasjon,
faktureres etter gjeldene prisliste + frakt og ekspedisjonsgebyr.

Ved behov for deler eller ved reHamasjon,
ta kontakt med forhandler eller forbrukerkontakt:

FCC PRODUCTS AS

KJELLER VEST 3,2007 KJELLER, NORWAY

{+47 92478 600
%« support@fccproducts.no
www.fccproducts.no

Ved reklamasjon pa produktet skal kjspsbevis og serienummer vedlegges.
Serienummer finnes p3 selvfarget klistremerke p3 siden av grillen.

Varen er produsert i Kina for FCC Products Co., Ltd.

Vi jobber hele tiden med & forbedre vare produkter. Viforbeholder oss derfor retten til & endre tekniske

spesifikasjoner nar som helst. Du vil alltid finne den nyeste manualen p8 www.ccproducts.no.

Fhe Plying Culinary Cous,
Pl//AGRILL
7N

29




