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VAROITUKSET

‘-A

OVAKAVIEN HENKILO-JA OMAISUUSVAHINKOJEN VAARA, JOS OHJEITA EI
NOUDATETA.

JOTKUT GRILLIN OSAT VOIVAT OLLA TERAVIA. OTA SE HUOMIOON JA KAYTA
SUOJAKASINEITA KOOTTAESSA JA NOSTETTAESSA. TERAVAT REUNAT VOIVAT
VAHINGOITTAA.

GRILLI ON TARKOITETTU VAIN ULKOKAYTTOON HYVIN TUULETETUISSA
TILOISSA. ALAGRILLAA SULJETUISSA TAI KATETUISSA TILOISSA, JOISSA VAARANA
ON HAPENPUUTE.

GRILLIN ULKOPINNAT OVAT ERITTAIN KUUMIA KAYTON AIKANA. PIDA LAPSET,
ELAIMET JA VALVONTAA VAATIVAT TURVALLISELLA ETAISYYDELLA. ALA SIIRRA
TOIMIVAA TAI KAASUPULLOON LIITETTYA GRILLIA.

SULJE SAADIN KAYTON JALKEEN JA IRROTA SE PULLOSTA.
GRILLIN MUUTTAMISESTA VOI SEURATA VAARA JA TAKUUN KUMOUTUMINEN.

ALA SAILYTA KAASUPULLOA TOIMIVAN GRILLIN ALLA, SILLA KAASUVUODOSTA
VOI AIHEUTUA VAKAVIA VAHINKOJA. ASETA PULLO KAYTON AJAKSI GRILLIN
VIEREEN.

ALA ASETA GRILLIPEITETTA TAI MUUTA PALAVAA GRILLIN ALLE, KUN SITA
KAYTETAAN TAI SE ON KUUMA.

LAAVAKIVIA, HIILIA TAI BRIKETTEJA EISAA KAYTTAA.

PUHDISTA GRILLI SAANNOLLISESTI JA HUOLELLISESTI.
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H: 52 cm

Kokonaisteho: 3,8 kW

Kaasun kulutus: 277 grammaa/tunti

Kaasupullo (ei siséilly): Kiyta Pohjoismaissa hyviksyttyja vakiopulloja.

Vaikka sekd butaania ettd propaania voidaan kéyttad, suosittelemme butaanin kiyttod Norjassa.
Hyviksytty letku ja sdddin voidaan useimmista kaasugrillien varusteita myyvista liikkeista.

HUOMAA! Tuotteeseen liitettivin kaasuletkun pituus saa olla enintéd4n 150 cm.

KAYTTOMAAT VENTTIILIN KOKO Kaasulaatu Kaasukategoria

BE, CY, CZ,DK, EE, FI,

FR, HU, IT LT, NL, NO, G30 (butaani), G3](propaani) ja

SE, SI, SK, RO, HR, TR, Léipim. 0,93 mm niiden seokset, LPG 28-30 mbar 13B/P(30)
BG, IS, LU,MT
SEURAAVIA KAASULAATUJA VOIDAAN C €
KAYTTAA: 1008

, . Tuote on valmistettu
® I3B/P(30): G3o(butaani), G31(propaani) EUROPEAN GAS APPLIANCE STANDARD
ja niiden seokset, LPG 28-30 mbar EN493 JA EN484

mukaisesti ja silla on CE-sertifiointi

Fhe Plying Culinary Coreus
PlZ/AGRILL
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Osa Nimike Masrs Kiinnitystarvikkeet

1 PIZZAKIVI 1 5 Ruuvit

2 PIZZAKIVENRITILA ! Kaytéa varaosia tilattaessa osalu-
3 LUUKKU/GRILLIN OVI 1 etelon numeroa.

4 PIIPUN HATTU 1

5 PlIPPU 1

6 GRILLIN RUNKO (valmiiksi koottu) 1

7 RASVANKERAAJA 1

8 GRILLIN JALKA 4

9 LAMPOMITTARI 1

10 KAHVA 1

L SAADIN 1
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ROKROAMINOHJEET
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Noudata ohjeita vaihe vaiheelta.
Grillin runko on valmiiksi koottu. /

Kokoamiseen tarvitaan ruuvitaltta (ei sisé”y).

2 Kiinnité piippu ruuveilla.

Fhe Plying Culinary Coreus
PlZ/AGRILL
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‘ Aseta pizzakivi varovasti ritilille.
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Poista pohjalevy ja puhdista se siainndéllisesti, silld sithen kertyy

ruoan jaamia.

Fhe Plying Culinary Corcus,
PlZ/AGRILL
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Irrota etukansi varovasti. Tartu kahvaan, tyénni kantta alaspéin ja nosta se pois kuvan

mukaisesti.
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VUOTOTENTI

TARKEAA!

VUOTOTESTI ON TEHTAVA ENNEN GRILLIN KAYTTOONOTTOA, JOKA KERRAN, KUN PULLO, SAADIN TAI
LETKU VAIHDETAAN SEKA AINA, JOS GRILLI ON OLLUT PITKAAN KAYTTAMATTA.

ASETA GRILLI PAIKKAAN, JOSSA ON HYVA ILMANVAIHTO
-I SEKOITA 2 ASTIANPESUAINETTA YHTEEN OSAAN VETTA.

2 SAMMUTA KAIKKI AVOTULET, LAMMONLAHTEET JA SAVUKKEET TESTAUSPAIKAN YMPARISTOSTA.

3 SULJE KAIKKI GRILLIN SAATIMET ASENTOON "OFF”.

4 SATT REGULATOR | LAGE”AV” OCH ANSLUT GASOLTUBEN.

5 SIVELE SEOSTA KAIKKIIN PULLON JA SAATIMEN LIITANTOIHIN,
KOKO LETKUN PITUUDELLE JA KAIKKIIN GRILLIN VENTTIILEIHIN

AVAAN KAASUNSAADIN JA TARKASTA HUOLELLISESTI, NAKYYKO

/AHUOM!

LIEKKEJA El SAA

KAYTTAA
VYUOTOJEN
ETSIMISEEN!

JOSSAIN SEOKSELLA SIVELLYSSA KOHDASSA KUPLIA.

JOS KUPLIA NAKYY, SULJE KAASUN TULO JA KORJAA ONGELMA. TESTAA
UUDELLEEN. GRILLIA El SAA OTTAA KAYTTOON ENNEN KUIN VARMISTETTU, ETTA VUOTOJA El OLE.

8 JOS YUOTOJA ON EDELLEEN HAVAITTAVISSA, OTA YHTEYS MYYJAAN VIAN KORJAAMISEKSI.

KAASUN LIITTAMINEN
LETKU JA SAADIN

* TARKASTA, ONKO KAASULETKUSSA, HALKEAMIA,
VAURIOITA JA HAURASTUMIA. ALA KAYTA
VIOITTUNUTTA KAASULETKUA.

* TARKASTA, ETTA SAATIMEN LIIKKUVA MUOVIOSA ON
EHJA EIVATKA GRILLIN KUUMAT OSAT VAURIOITA SITA.

* KAYTA HYVAKSYTTYA KAASUPULLOA, JOHON SAADIN
SOPII. 10 KG TAI SUUREMPAA PULLOA SUOSITELLAAN.

* TARKASTA, ETTA KAASUPULLO ON LUJALLA JA
TASAISELLA ALUSTALLA LIITANTAA ALEMPANA.
POHJOISMAISSA SUOSITELLAAN PROPAANIN KAYTTOA,
MUTTA BUTAANIAKIN VOIDAAN KAYTTAA. BUTAANI EI
SOVELLU KYLMIIN LAMPOTILOIHIN.

Fhe Flying Culinary

SEURAAVIA KAASUJA YOIDAAN
KAYTTAA GRILLIN POLTTOAINEENA

13+ : butaani 28-30mbar, propaani 37mbar

13B/P(30): G30O(Butaani), G3](propaani) ja niiden seokset,
LPG 28-30 mbar

13B/P(50): G30(butaani),G31 (propaani) ja niiden seokset,
LPG 50mbar

13B/P(37): G30(butaani),G31 (propaani) ja niiden seokset, LPG
37 mbar

»ASENNA SAADIN JA LETKU.
x*NOUDATA SAADINSARJAN OHJUJEITA.

Ciscus,

PlZ/AGRILL
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ENNEN GRILLIN KAYTTAMISTA |

VAROITUS!

ALA SAILYTA KAASUPULLOA TOIMIVAN GRILLIN ALLA. JOS SAILYTAT PULLOA GRILLIN
ALLA, KUN SITA El KAYTETA, IRROTA SAADIN.

ALA SIIRRA TOIMIVAA TAI KAASUPULLOON LIITETTYA GRILLIA.

KAYTTOPAIKKA

@ ASETA GRILLI KAYTON AJAKSI VAHINTAAN 150 CM PAAHAN SEINISTA, PUISTA JA PENSAISTA SEKA
MUISTA PALAVISTA AINEISTA/NESTEISTA.

@ ALA ASETA GRILLIA KATON TAI KATOKSEN ALLE..
@ ASETA GRILLI PAIKKAAN, JOSSA ON HYVA ILMANVAIHTO.

@ EISAA KAYTTAA MAANPINTAA SYVEMMALLA.

VINKKEJA RUOANLAITTOON
VIIMEINEN TARKASTUS

* PIDA GRILLI PUHTAANA. Puhdas grilli on

. - tehokkaampi seki savuaa ja liekehtii vihemmain.
@ TARKASTA, ETTA KAIKKI SAATIMET
TOIMIVAT OIKEIN.

, * ESILAMMITA GRILLI JA PIZZAKIVEA i i
@ TARKASTA, ETTA KAASULETKUSSA S G J IVEA 10 minuutin

EI OLE HALKFAMIA FIKA VAURIOITA. verran tiydelli teholla ennen kuin alat valmistaa ruokaa
(TARKASTAJOKA KERRAN, KUN grillissid. Tami nopeuttaa grillausta ja saat paremman
OTAT GRILLIN KAYTTOON). lopputuloksen.

@ VARMISTA, ETTA KAASUPULLO
{:As IN%EEU EIVAT KOSKETA KUUMIA * NORMAALI PAISTOAIKA PIZZALLE ON 10-12 MIN




NOPEA &VAARALLISEN
HYVA PIZZA, HIIVATON

Pizzapohja:

Pizzataikina:

300 g vehnijauhoja
Ripaus sokeria
Ripaus suolaa

3 tl oliivisljya

180 g vettd

Pizzakastike:

Y2 sipuli

1 valkosipulin kynsi

1 tolkki tomaattimurskaa
3 tl oliivisljy4

I timjamin oksa

I rosmariinin oksa

1 persiljanippu

1 tl sokeria

1 tl balsamietikkaa
ripaus cayenne-pippuria

Sekoita kuivat ainekset ja lisdd oliividljy ja vesi. Alusta taikina
joustavaksi ja jaa se halutun kokoisiksi paloiksi. Jauhota pizzalapio
ennen kuin asetat sille pizzapohjan. Leviti kastike pizzapohjalle

ja ripottele lopuksi péille juustoraaste. Téimin jilkeen voit kayttas
mitd tahansa tdytteitd haluat tai mitd 16yditkdan omasta keittiostési.
Ravistelemalla pizzalapiota kevyesti saat siirretyksi pizzan nappéarasti
grilliin.

Pizzakastike:

Hienonna valkosipuli ja sipuli. Kuullota ensin sipulia oliiviéljyssi
keskilimmoll4 ja lisdi sitten pannulle valkosipuli ja paista vield
muutaman minuutin ajan. Sido yrtit yhteen narulla ja lisdd ne
kastikkeeseen yhtd aikaa tomaattimurskeen, balsamietikan ja cayenne-
pippurin kanssa. Anna kastikkeen kiehua alhaisella limmslla 10-15
minuuttia. Mausta lopuksi sokerilla, suolalla ja pippurilla. 10 ecm
narua (yrttien solmimiseen)

GET MORE FANTASTIC RECIPES:
youtube.com/flyingculinary TV

Pl//AGRILL
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SYTYTTAMISOHJEET MANUAALINEN SYTYTYS

1. Tarkista, ettd siiadin on OFF-asennossa. Poista

Jos grilli ei syty normaalilla sytyttimelld, noudata
uunin ovi ja avaa kaasupullon venttiili.

seuraavia ohjeita.
2.Paina polttimen sidddints ja kddnna vastapdivdan

polttimen sytyttdmiseksi. Kéddnnid sdddin suuren
liekin asentoon.

3. Jos poltin ei syty, kidéinni siddin takaisin asentoon

1. Tarkista, ettd siadin on OFF-asennossa
2. Irrota kansi/ovi grillista.
2. Kiinnité pitka tulitikku tulitikun pitimeen. Sytyta
OFF ja odota viisi minuuttia. Toista vaiheet alkaen tulitikku ja pidé se polttimen yldpuolella. Paina
kohdasta 2. samalla sdddinnuppia ja kiddnna vastapdivain
4.Lampétilaa sdddetddn kddntdmaillsd sdddin suuren tai HIGH-asentoon.
pienen liekin viliseen asentoon. Suuri liekki tuottaa
paljon limpoa.
5.Kun sammutat grillin, kdinni siddin OFF-asentoon
ja suljen kaasupullon venttiili.

JOS GRILLI EI SYTY NORMAALISTI
TAI MANUAALISESTI, KATSO
VIANETSINTAOHJEET TAI OTA YHTEYS
MYYJAAN.

@




VAROITUY

VAROITUS

PIDA TOIMIVAA GRILLIA SILMALLA. PIDA LAPSET, ELAIMET JA VALVONTAA
VAATIVAT TURVALLISELLA ETAISYYDELLA.

GRILLI ON TARKOITETTU VAIN ULKOKAYTTOON EIKA SITA SAA KAYTTAA KATON
ALLA. GRILLIA EI SAA KAYTTAA MAANPINTAA SYVEMMALLA. KAASUA VOI KERTYA
SYVENNYKSIIN JA SE VOI RAJAHTAA. KAASUN KERTYMINEN VOI JOHTAA MYOS
HAPEN PUUTTEESEEN.

GRILLISSA KAYTETAAN VAIN KAASUA. ALA KAYTA LAAVAKIVIA, BRIKETTEJA,
GRILLIHIILIA, SYTYTYSAINEITA JNE. TASSA GRILLISSA.

ALA SYTYTA GRILLIA, KUN KANSI ON KIINNI.

TARKASTA VUODOT SAANNOLLISESTI JA AINA, KUN KAASUPULLO VAIHDETAAN
TAI PITKAN VARASTOINNIN JALKEEN. TARKASTA AINA ENNEN GRILLIN KAYTTOA,
ONKO KAASULETKUSSA, HALKEAMIA JA VAURIOITA. KOPPLA IFRAN GRILLEN FRAN
GASOLTUBEN NAR DEN INTE ANVANDS OCH INNAN GRILLEN SKA FLYTTAS.

TARKASTA VUODOT SAANNOLLISESTI JA AINA, KUN KAASUPULLO VAIHDETAAN TAI
PITKAN VARASTOINNIN JALKEEN. TARKASTA AINA ENNEN GRILLIN KAYTTOA, ONKO
KAASULETKUSSA, HALKEAMIA JA VAURIOITA.

IRROTA GRILLI PULLOSTA, KUN SITA EI KAYTETA, JA ENNEN SIIRTAMISTA.

JOS GRILLIA SAILYTETAAN KELLARISSA TAI MUUSSA MAANALAISESSA TILASSA,
PULLOA EI SAA SAILYTTAA SAMASSA PAIKASSA, VAAN SE ON SAILYTETTAVA
MAANPINNAN TASOLLA.

GRILLIN TUULETUSAUKKOJA EI SAA MISSAAN TAPAUKSESSA TUKKIA TAI SULKEA.

TARKASTA ENNEN KAYTTOA, ETTA POLTTIMEN JA SIVUPOLTTIMEN SUUTIN
(VENTURI) El OLE TUKOSSA.

KAYTA SUOJAKASINEITA GRILLIA KOOTTAESSA JA NOSTETTAESSA - TERAVAT
REUNAT VOIVAT VAHINGOITTAA.

ALA ASETA GRILLIPEITETTA TAI MUUTA PALAVAA GRILLIN ALLE, KUN SITA
KAYTETAAN TAI SE ON KUUMA

PUHDISTA GRILLI SAANNOLLISESTI JA HUOLELLISESTI.

Pl//AGRILL
(1)
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KUNNOSSAPITO

% Tarkasta saannollisesti, ettd polttimet palavat oikein.

* Poista grilliritiléija liekinvaimentimet.
* Sytyté grilli normaalisti.

* Kiinni sadtimis pienen tehon asennosta suuren
tehon asentoon, ja tarkasta, eroavatko tehot, ja ettd
liekki on kirkkaan sininen, ei oranssi. Jos poltin
kiyttdytyy epanormaalisti, katso vianetsintitaulukko.

* Jos rasva tai vanhat ruokajaamit peittavit polttimen,
poista ne grilliharjalla.

HYONTEISETJA TUHOELAI

Hyonteiset tai muut tuhoeldimet voivat "asettua
asumaan” grilliin, kun se seisoo pitkddn varastoituna.
Jos sytyttimisen kanssa on ongelmia tai liekit ovat
epitasaisia, kutsumattomat vieraat voivat estdd kaasun
tulon. Pura silloin polttimet ja puhdista ne. Asenna
polttimet takaisin, kun ne ovat tdysin kuivat.

* Tarkasta, etti hiiret tai rotat eivit ole
vahingoittaneet kaasuletkua.

PUHDISTAMINEN

* Kiyti yleiseen puhdistamiseen vain vetts ja
mahdollisesti mietoa puhdistusainetta.

* Al kiyts palavia puhdistusaineita.

X Ennen kuin puhdistat ritilit, jitd kansi auki ja polta
grillid kiyton jilkeen noin 10 minuuttia. Puhdista
ritildt sitten grilliharjalla. Kun puhdistat vedella,

kiytd normaalia astianpesuainetta, ei hankaavia
puhdistusaineita. Grilliritil8ité ei saa pestd koneessa,
koska se vahingoittaa emalointia. Kuivaa ritilat
huolellisesti pesun jilkeen ja sivele ne ruokasljylla.

X Pese rasvakuppi sddnnoéllisesti, jotta se ei houkuttele
tuholaisia ja ala haisemaan.

* Sailytd grilli kuivassa paikassa tai peitd se peitteelld,
kun et kayti sita.

KX Esti ulkopuolisten osien ruostuminen suojaamalla
ne autovahalla vuosittain. Jos meri on alle 5 km
etdisyydelld, grilli kannattaa siilyttdd sisitiloissa, koska
suolapitoinen ilma voi lyhentii grillin kayttsikaa.

*Aseta rasvakupin pohjalle kissanhiekkaa, joka imee
rasvaa. Se estdd rasvapalot ja helpottaa rasvakupin

puhdistamista.
*Poista ruoista poistuva rasva grillista.

*Puhdista rasvakuppi sadnnoéllisesti, jotta rasvaa ei
valu yli.

*Valurauta—ja terdsosat ruostuvat luonnollisesti, mutta

se ei vaikuta grilliin. Pese/poista pintaruoste.

* Grillipeitettd kéytettdessd grillin on oltava puhdas
ja kuiva, ja ilman on vaihduttava riittavisti. Peitteen
sisdpuolelle kertyy muuten kosteutta, joka voi aiheuttaa

suuria ruostevaurioita.

)
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PIZZAKIVEN HUOLTO

Ennen ensimmaista kiyttokertaa pese pizzakivi kisin vedella ja liinalla.

PIZZAKIVEN PUHDISTUS

X Pizzakiven on aina oltava kylm# ennen sen irrottamista grillist4 tai sen puhdistamista.

K Irrota ruoantihteet mieluiten nylonpesusienella.

% Ali koskaan pese kivei saippualla tai muulla pesuaineella, silla huokoinen materiaali imee kemikaalit ja
maut, jotka niin ollen saattavat siirtyd ruokaan.

*Tahrojen poistamiseksi tee vedesti ja leivinjauhoista seos, leviti se kivelle ja harjaa kivi puhtaaksi
harjalla tai nylonpesusienelld. Huuhtele lopuksi pizzakivi huolellisesti.

Pizzakivei ei saa koskaan

K liottaa vedessi

*pestéi asianpesukoneessa

*puhdistaa paistouunin itsepuhdistusohjelmalla

NAIN KAYTAT PIZZAKIVEA

* Aseta pizzakivi grilliin tai paistouuniin ja kdynnista grilli tai uuni.
* Esilammiti grillia 250 — 300 °C:ssa noin 15-30 min.
* Kauli pizzataikina halutun kokoiseksi. Sirottele piille vehnijauhoja, jotta taikina ei tartu alustaan.
X Sirottele pizzakivelle vihin vehnijauhoja juuri ennen kuin asetat sille pizzan.
* Sulje kansi ja anna pizzan paistua valmiiksi. Normaali paistoaika on noin 17-10 minuuttia
— lampétilasta riippuen.
X Seuraa tarkasti pizzan paistumista — nidin viltit pizzan palamisen.
* Anna pizzakiven jadhtyd ennen kuin siirrit sen pois grillista.

1. ALA KOSKAAN KAYTA PIZZAKIVEA AVOTULELLA.

2. VALTA PIZZAKIVEN ALTISTUMISTA SUURILLE LAMMONVAIHTELUILLE. ALA KOSKAAN
PANE PIZZAKIVELLE JAATYNEITA RUOKATAVAROITA.

3. KIVI VOI HALJETA HELPOSTI, JOS SE PUTOAA MAAHAN/LATTIALLE TAI JOS SEN PAALLE
ASETETAAN RASKAITA ESINEITA.

4. PIZZAKIVI KUUMENEE ERITTAIN KUUMAKSI KAYTON AIKANA JA PYSYY KUUMANA
PITKAAN KAYTON JALKEENKIN. KAYTA PIZZAKIVEA AINA VASTA, KUN SE ON
SAAVUTTANUT OIKEAN LAMPOTILAN.

5. ALA KOSKAAN JAAHDYTA PIZZAKIVEA KYLMALLA VEDELLA, KUN SE ON VIELA KUUMA.

6. KUIVAA KIVI PUHDISTUKSEN JALKEEN (ILMAN SAIPPUAVETTA) PUHTAALLA
NUKKAAMATTOMALLA LIINALLA.

Fhe Plying Culinary Coreus
PlZZAGRILL
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ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

RATKAISU

Ei kaasua

Tarkasta, etts kaasuventtiili on auki, tai vaihda pu||o.

Saadin on vioittunut

Tarkasta ssadin, vaihda tarvittaessa

Polttimen tukos

Puhdista poltin

POLTIN EI
SYTY Kaasuventtiilin tai letkun tukos Puhdista kaasuventtiili/vaihda letku.
Girilli ei ole koottu oikein Tarkasta asennusohjeet
Sytyttimen J,o hd"j 0'.1 litetty vaarin Tarkasta johtimen oikea asennus
tai on viallinen
Kaasupullo on tyhjs Vaihda kaasupullo
PIENI LIEKKI Sulje sisdin, odota 30 sekuntia ja sytyts grilli uudelleen.
TAl KAASUA Miksli liekki on edelleen pieni, su|je saadin, irrota venttiili
TULEE VAHAN Pullon venttiili on irronnut pullosta, kiinnita venttiili uudelleen ja tee vuototesti. Jos
kaikki on kunnossa, avaa kaasun tulo, odota 30 sekuntia ja
sytyti grilli uudelleen.
Kova tuuli alueella Kasnna gri"in etuosa tuuleen péin,
LIEKKI
SAMMUU Kaasua virtaa vihsn tai nosta lampétilaa.
Pullon venttiili on irronnut Tayts kaasussilis
LETKU - T Kssnns sssdin .:asenl:oon OFE Puhdista poltin
PALAA oltin ja/tai letku on tukossat. ja sen ympiristo.
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PIZZAPYORA, TURBOMALLI

PIZZAVARUSTESETTI

Fhe Plying Culinary Corcus,
PlZ/AGRILL
(1)
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VELLING THE wo
TRA since RLp

2005

Nain kaikki alkoi

Vuonna 2003 nelja nuorta ja lahjakasta norjalaista kokkia matkusti New Yorkiin valmistamaan ruokaa

eradss tapahtumassa Central Park -keskuspuistossa. Kokit hddrasivit mielellaén yhdessi keittidssa ja

vieraat arvostivat suuresti heidén valmistamaansa ruokaa. Yksi vieraista innostui niin paljon, ettd hin
tilasi nima nelja kokkia viel yhteen toiseen tapahtumaan, tilli kerralla Los fingelesiin.

Idea kokkikvartetista «The Flying Culinary Circus» oli syntynyt.

lielaa nopeasti eteenpdin — nyt, kolmetoista vuotta tamén jalkeen, norjalainen kokkikvartetti on
matkustanut yli 56 maassa ympéri maailmaa.

He ovat valmistaneet ruokaa Cannesissa, Miamissa, Moskovassa, Saint Barthissa, Singaporessa, Cape
Townissa. Lista vain jatkuu; sielli on kuninkaallisia ja muita kuuluisuuksia kuten Shakira, The Black
Eyed Peas, Pharell Williams ja Eva Longoria, jotka kaikki ovat arvostaneet suuresti kokkien kulinaarista
konseptia. Mutta kuten kokit itse sanovat: «Téssa ei ole kysymys siitd, kuinka kuuluisia vieraamme
ovat, vaan kuinka me voimme jakaa ruoanvalmistuksen ilon heidfin kanssaan».
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~ KULUTTAJAPALVELU

[EBIL____i&]

Tasta tuotteesta voi valittaa |(u|uﬂajansuoje|u|ain mukaisesti.
Tuotetta testataan iiu|(|(ojen laatukriteerien mukaan tehtaalla.

Jos pal(l(aul(sesl:a vastoin odotuksia sattuisi ruuH:umaan osia tai tuote on vahingoittunut,
""""" la mainittuun kuluttajapalveluun.

Valitusoikeus raukeaa, jos tuotteessa on vi|(oja, joil(a johtuval: tuotteen véiéirinkéiytésiéi,
puuttuvasta huollosta tai tuotteeseen itse tehdyists muutoksista.

Vioittuneista osisl:a,jol:l(a eivat kuulu valituksen piiriin, laskutetaan voimassaolevan hinnaston
mukaan ja hintaan lisstasn rahti ja kasittelykulut.
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FCC PRODUCTS AS

KJELLER VEST 3, 2007 KJELLER, NORWAY

(, +46 031189095
)

+47 924 78600
w« support@fccproducts.no
www.fccproducts.no

Valituksen yhteydessa pyydamme lahettdmaan ostokuitin
ja tuotteen sarjanumeron.

Sarjanumero I6ytyy grillin sivuun Kkiinnitetysta hopeanvarisesta tarrasta.

Tuote on valmistettu Kiinassa. Valmistuttaja: FCC Products Co.

Me parannamme jatkuvasti tuotteitamme. Oikeudet teknisiin muutoksiin piditetaan. Uusimmat kiyttsohjeet [sytyvat aina

osoitteesta www.fccproducts.no.
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