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ADVARSEL
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FALGES DEN MEDF@LGENDE VEJLEDNING IKKE, ER DER RISIKO FOR
ALVORLIGE SKADER PA PERSONER OG FASTE INSTALLATIONER.

VISSE AF GRILLENS DELE KAN VARE SKARPE — VAR FORSIGTIG
OG ANVEND DE NGDVENDIGE VARNEMIDLER (HANDSKER) UNDER
MONTERING OG LGFT. SKARPE KANTER KAN FORARSAGE SKADER.

GRILLEN ER KUN BEREGNET TIL UDEND@RS BRUG PA VEL VENTILEREDE
PLADSER. BRUG ALDRIGGRILLEN | LUKKEDE RUM ELLER UNDER HALVTAG,
DETTE KAN MEDF@RE FARE FOR ILTMANGEL.

GRILLENS TILGAENGELIGE DELE BLIVER MEGET VARME UNDER BRUG.
HOLD B@RN OG ANDRE, SOM SKAL HOLDES UNDER OPSYN, PA SIKKER
AFSTAND. GRILLEN MA IKKE FLYTTES, MENS DEN ER | BRUG ELLER MED
TILKOBLET GASFLASKE.

LUK FOR GASTILF@RSLEN PA REGULATOREN EFTER BRUG OG TAG
DENNE AF GASCYLINDER.

MODIFICERING AF GRILLEN KAN MEDF@RE FARE OG RESULTERER I, AT
REKLAMATIONSRETTEN PA PRODUKTET BORTFALDER.

OPBEVAR ALDRIG GASCYLINDER UNDER GRILLEN, NAR DENNE ER | BRUG,
DA EN EVT. GASLAKAGE KAN RESULTERE | ALVORLIG SKADE. PLACER
GASCYLINDER VED SIDEN AF GRILLEN, NAR DENNE ER | BRUG.

PLACER IKKE GRILLOVERTRZK ELLER ANDET BRZENDBART | RUMMET
UNDER GRILLEN, NAR DENNE ER | BRUG ELLER ER VARM.

DER MA IKKE BRUGES LAVASTEN, KUL ELLER BRIKETTER.

GRILLEN SKAL RENG@RES REGELMASSIGT OG OMHYGGELIGT.
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H: 52 cm

Total effekt: 3,8 kW

Gasforbrug: 277 gram/time

Gasflaske (medfalger ikke): Brug standardgasflaske, der er godkendt til brug i Danmark.
Selv om bide butangas og propangas kan bruges, anbefales propangas til brug i Danmark.
Godkendt slange og regulator kan kobes de fleste steder, hvor de szlger udstyr til gasgrill.

Bemazrk! Til dette produkt ma gasslangens laengde maksimalt veere 150 cm.

«  ANVEND KUN DEN GASTYPE OG GASKATEGORI, SOM ER ANGIVET | MANUALEN.

TIL BRUG | LAND VENTILSTORRELSE Gastype Gaskategori

BE, CY, CZ, DK, EE, FI,

FR, HU, IT, LT, NL, NO, G30 (butan), G31(propan) og

SE, SI, SK,RO, HR, TR, Dia 0.93 mm blandinger af disse, LPG 28~30 mbar I3B/P(s0)
BG, IS, LU, MT
FOLGENDE GASTYPER KAN ANVENDES c €
1008
@ 13B/P(30): Gg0 (Butan), G31 (propan) . . .
og blandinger af disse, LPG 28-30 mbar Produktet er fremstillet i henhold til

EUROPEAN GAS APPLIANCE STANDARD
EN498 og EN484 og har CE-certificering.
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Kode Besl(rive|se Anla| MONTERINGSMATERIEL
1 PIZZASTEN 1 5 Skruer
2 RIST TIL PIZZASTEN 1 Ved bestilling af reservedele
3 LAGE/GRILLLEM 1 skcal .det komponentnummer, der
star i reservedelslisten, anven-
4 HATTE TIL AFTRAK 1 des
5 AFTRAK 1
6 GRILLENHED (ferdigmonteret) 1
7 FEDTOPSAMLER 1
8 GRILLBEN 4
9 TERMOMETER 1
10 HANDTAG 1
n AFBRYDER 1

&
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Fz|g denne anvisning trin for trin.
Grillunderdelen er {aerdigmonteret

Skruetraekker er pé&raevet for montering (med{@‘ger iH<e>.

Skru benene fast pa
grillen.

Fastgor aftrakket med
skruerne.

o Plying Colinarg Covus,
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‘ Lag pizzastenen forsigtigt oven pa risten.
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Ta bundpladen ud og rengor den jevnligt, da der vil samle
sig madrester i den.
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Tilslut gasflasken til gasventilen pé bagsiden. Serg for, at der er god afstand
mellem gasflasken og pizzagrillen.

Fjern frontlaget forsigtigt. Tag fat i handtaget, skub laget nedad og loft det ud
og op som vist pé billedet.

7
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LERAGETENT

VIKTIGT!

FOR GRILLEN TAGES | BRUG, SKAL DER UDFQRES EN OMHYGGELIG LAEKAGETEST.
EN TILSVARENDE TEST B&@R UDFDRES, HVER GANG GASCYLINDER, REGULATOR ELLER
SLANGE SKIFTES, OG ELLERS NAR GRILLEN IKKE HAR VAERET ANVENDT | ET STYKKE TID.

LLEKAGETEST (SKAL UDF@RES | ET GODT VENTILERET OMRADET)
l LAV EN BLANDING AF 2 DELE OPVASKEMIDDEL OG EN DEL VAND.

SLUK FOR AL ABEN ILD, VARMEKILDER OG CIGARETTER | NARHEDEN AF DET STED, HYOR

LAKAGETESTEN UDFORES.

3 SAT ALLE BRANDERKNAPPER PA GRILLEN I STILLING "OFF”.

SAT REGULATOREN I STILLING "OFF”” OG TILSLUT
GASCYLINDEREN.

PENSL BLANDINGEN PA ALLE SAMLINGER OG KOBLINGER PA
GASCYLINDEREN, REGULATOREN, HELE SLANGEN OG ALLE

VENTILER PA GRILLEN..

ABN FOR GASTILF@RSLEN PA REGULATOREN OG KONTROLLER OMHYGGELIGT, OM DER KOMMER
BOBLER PA NOGEN AF DE STEDER, HVOR BLANDINGEN ER PAFQRT.

HVIS DER IAGTTAGES BOBLER, LUKKES FOR GASTILF@RSLEN, OG PROBLEMET AFHJ£LPES. UDFGR
EN NY LEKAGETEST. GRILLEN MA IKKE TAGES | BRUG, FOR MAN HAR SIKRET SIG, AT SYSTEMET ER

LAKAGEFRIT.

HVIS MAN EFTER GENTAGNE FORS@G FORTSAT HAR EN ELLER FLERE LAKAGER, KONTAKTES
FORHANDLEREN FOR UDBEDRING AF PROBLEMET.

REGULATOR OG SLANGE

* TJEK GASSLANGEN MED JEVNE MELLEMRUM FOR
REVNER, SKADER OG MORHED. BRUG ALDRIG EN
BESKADIGET GASSLANGE.

* KONTROLLER, AT DEN BEVAGELIGE PLASTDEL
PA REGULATOREN ER HEL, OG AT DEN IKKE BLIVER
BESKADIGET AF GRILLENS VARME DELE.

* BRUG KUN GODKENDTE GASCYLINDER SOM PASSER
TIL DEN MEDFOLGENDE REGULATOR. GASCYLINDER
PA 10 KG ELLER DEROVER ANBEFALES.

% KONTROLLER, AT GASCYLINDER ER PLACERET
PA ET FAST OG PLANT UNDERLAG OG LAVERE

END TILKOBLINGEN. VED ANVENDELSE I NORDEN
ANBEFALES PROPANGAS, MEN GRILLEN KAN OGSA
BRUGES MED BUTANGAS. BUTAN ER IKKE SPECIELT
VELEGNET I LAVE TEMPERATURER.

The Plying Culinary
PIZZAGRILL
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/N\ BEMERK!
LZLAKAGETEST MA ALDRIG
UDFQRES VED HJ£ALP
AF ABEN ILD

<MONTER REGULATOR OG SLANGE.
<FOLG MONTERINGSANVISNINGEN SOM MEDFGLGER
REGULATORS.£TTET.

TYPER AF GAS DER KAN ANDVENDES

I3+ : Butan 28-30 mbar, Propan 37 mbar

I13B/P(30): Ggo (butan), G3I (propan) og blandinger af
disse, LPG 28-30 mbar

I3B/P(50): Ggo (butan), G31 (propan) og blandinger af]
disse, LPG 50 mbar

I13B/P(37): G3o(Butan), G?,I(Propan) og blandinger af
disse, LPG 37 mbar

Ciscus,
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ADVARSEL

OPBEVAR ALDRIG GASCYLINDER UNDER GRILLEN, NAR DENNE ER | BRUG. NAR CYLINDER SKAL
OPBEVARES UNDER GRILLEN, NAR DENNE IKKE ANVENDES,
SKAL REGULATOREN KOBLES AF GASCYLINDER.

GRILLEN MA IKKE FLYTTES, MENS DEN ER | BRUG, ELLER MED TILSLUTET GASCYLINDER.

PLACERING

@ Crillen skal vaere placeret mindst 150 cm i alle retninger fra husvaegge, traer og planter samt andre
breendbare materialer/ veesker under brug.

@ Grillen ma ikke placeres under tag eller udbygninger.
L 2 Serg for at grillen er placeret pa et sted med god ventilation

-

1

y
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SLUTKONTROL

@ Kontrollér, at alle afbrydere
fungerer, som de skal.

L 2 Kontrollér, at gasslangen ikke
har sprakker eller skader. (Dette
bor gores, hver gang grillen skal
anvendes).

L 2 Sorg for, at savel gascylinder som

gasslange ikke kommer i kontakt
med varme genstande.

GODE TIPS
* HOLD GRILLEN REN. En ren grill giver en bedre

effekt, mindre reg og mindre opflamning.

* FORVARM GRILLEN OG PIZZASTENEN i ca.
10 minutter pa fuld styrke, for maden legges pa
grillen. Dette giver et bedre grillresultat, og grilningen
tager kortere tid.

* NORMALT VIL STEGETIDEN VARE 10-12 MIN.
for pizzaen er fardigtilberedt.




HURTIG & FARLIGT LAKKER

/LA

UTEN G4£R

Pizza-de;j:

300 g hvedemel
et nip sukker

et nip salt

3 tsk. olivenolie
180 g vand

Pizza-sauce:

/2 log

I fed hvidleg

I brik tomater

3 tsk. olivenolie

I kvist timian

I kvist rosmarin

I kvist persille

I tsk. sukker

I tsk. balsamicoeddike
et nip cayennepeber

Pizzabund:

Bland de torre ingredienser sammen og ror olivenolie og vand i. Alt
dejen, til den er smidig, og del den i onskede storrelser. Drys mel
over pizzaspaden, for dejen laegges pa. Fordel sauce ud over dejen og
drys ost pa. Derefter kan du bruge, hvad du har lyst til eller kan finde
i kpkkenet. Ryst pizzaspaden let, s& pizzaen glider af og ind i grillen.

Pizzasauce:

Finthak hvidleg og log. Steg logene i olivenolie pad middel varme,

til de bliver blanke, og tilszet derefter hvidlpgene og steg videre i
nogle minutter. Knyt urterne sammen med snor og leeg dem saucen
sammen med déase/briktomater, balsamicoeddike og cayennepeber.
Lad saucen smékoge i 10-15 minutter pa middel varme. Smag til med
sukker, salt og peber.

10 c¢m snor (til at knytte urterne sammen med)

GET MORE FANTASTIC RECIPES:

youtube.com/flyingculinaryTV

Pl//AGRILL
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TANDINGSVEJLEDNING

I. Kontrollér, at afbryderen star pa OFF. Fjern

ovnderen og édbn gasventilen pé gasflasken.

2. Tryk afbryderen ind og drej den mod uret for at

teende for breenderen. Saet afbryderen til stor flamme.

3. Hvis breenderen ikke tandes, skrues afbryderen
tilbage til OFF-stilling; vent derefter i 5§ minutter.
Gentag proceduren fra punkt 2.

4. Temperaturen reguleres ved at dreje afbryderen
mellem stor flamme eller lille flamme. Stor flamme

betyder steerk varme.

5. For at lukke helt for grillen, drejes afbryderen
til OFF-stilling, og der slukkes for gasventilen pé
gasflasken.

MANUELL TENNING

Hyvis grillen ikke teender ved brug af den normale
tender, bruges fplgende teendprocedure for manuel
teending.

1. Serg for, at afbryderen star i stilling OFF.
2. Fjern lz‘iget/lemmen pa grillen.

2. Szt en lang taeendstik i teendstikholderen. Tand sa
teendstikken og hold den over braeenderen, mens du
trykker teenderknappen ind og drejer den mod uret til
HIGH-position.

HVIS GRILLEN IKKE TANDER VED MANUEL
TANDING, SE TABEL OM FEJLFINDING
ELLER TAG KONTAKT TIL FORHANDLEREN.

@




ADVARDEL

ADVARSLER

HOLD ALTID GRILLEN UNDER OPSYN, NAR DEN ER | BRUG. PAS PA, AT BGRN
OG ANDRE, SOM SKAL HOLDES UNDER OPSYN, IKKE KOMMER | NARHEDEN AF GRILLEN,
NAR DENNE ER | BRUG.

DENNE GRILL ER KUN BEREGNET TIL UDEND@RS BRUG OG MA IKKE BRUGES UNDER TAG.
GRILLEN MA IKKE BRUGES PA STEDER, SOM LIGGER LAVERE END DET OMGIVENDE OMRADE.
DA GAS ER TUNGERE END LUFT, KAN DEN SAMLE SIG PA LAVE STEDER, OG DERMED
RESULTERE | EKSPLOSIONSFARE. GASANSAMLING KAN OGSA MEDF@RE ILTMANGEL.

DENNE GRILL ER KUN BEREGNET TIL BRUG MED GAS —BRUG IKKE LAVASTEN, BRIKETTER,
GRILLKUL, OPTANDINGSMIDLER O.LIGN. | DENNE GRILL.

T/ND ALDRIG GRILLEN MED LUKKET LAG

UDFGR LAKAGETEST MED JAVNE MELLEMRUM OG ALTID | FORBINDELSE MED SKIFT

AF GASCYLINDER ELLER EFTER LZANGERE TIDS OPBEVARING. KONTROLLER ALTID
GASSLANGEN FOR SKADER OG REVNER, FAR GRILLEN SKAL ANVENDES

KOBL GASCYLINDER FRA GRILLEN, NAR DENNE IKKE ER | BRUG, OG F@R DEN SKAL FLYTTES.
HVIS GRILLEN OPBEVARES | EN GARAGE ELLER KZ£LDER UNDER OVERFLADENIVEAU,

MA GASCYLINDER IKKE OPBEVARES PA SAMME STED, DA DENNE SKAL OPBEVARES OVER
NORMALT OVERFLADENIVEAU.

VENTILATIONSABNINGERNE | GRILLEN MA UNDER INGEN OMST/ANDIGHEDER TILSTOPPES
ELLER BLOKERES.

KONTROLLER FQGR BRUG, AT VENTURI-ABNINGERNE (VENTILATION) PA BRENDER OG
SIDEBRZAENDER IKKE ER TILSTOPPET ELLER BLOKERET.

BRUG HANDSKER VED MONTERING OG L@FT -SKARPE KANTER KAN FORARSAGE SKADER.

PLACER IKKE GRILLOVERTRZAK ELLER ANDET BRANDBART | RUMMET UNDER GRILLEN, NAR
DENNE ER | BRUG ELLER ER VARM.

GRILLEN SKAL RENGQRES REGELMAESSIGT
OG OMHYGGELIGT.

Pl//AGRILL
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VEDLIGHOLDELSE

*Tjek regelmaessigt at brennerne brenner normalt.
*Fjerne grillristen og flammetzmmerne.
* Tzend grillen pa normal made.

*Drej bryterne fra lav til hoj og tjek hvis der er en
forskel i styrke og at flammen er klar og bla, ikke
orange. Hvis brenneren synes unormalt, tjek kapitelet

fejlfinding.

% Hvis fedt eller rester fra tidligere bruk dekker
brennerne, borst dette bort med en grillberste.

INSEKT OG SKADEDYR

Efter leengere tids opbevaring kan man fra tid til anden
opleve, at insekter eller andre skadedyr kan have taget
"bolig” i grillen. Opstéar der opstar problemer med
optending eller der forekommer ujevne flammer,

kan dette skyldes, at ugnskede geester blokerer
gastilforslen. I sidanne tilfaelde demonteres brenderne
for rengering. Montér braenderne igen, nér de er helt
torre.

X Kontrollér ogsa, at gaslangen ikke har skader efter

mus eller rotter.

VEDLIGEHOLDELSE

RENGORING

*Brug kun rent vand og eventuelt milde
rengoringsmidler til almindelig rengoring. Brug ikke
brandbare rengoringsmidler.

X For at rengore grillristene: Breend grillen af i ca. 10
minutter efter brug med dbent lag og borst ristene med
en grillborste. Ved rengoring med vand bruges normalt
opvaskemiddel — ikke slibende rengoringsmidler.
Grillristene taler ikke vask i opvaskemaskine, da dette
odeleegge emaljen. Tor ristene godt af efter rengoring
og smer dem med madolie.

*For at hindre alt for "interesserede” skadedyr
og undgé eventuel lugt, skal fedtbakken rengores

regelmaessigt.

*Opbevar grillen tort eller under et grillovertrak, nar
den ikke er i brug.

X For at undgi rustskader pa de udvendige dele bor
disse poleres med bilvoks en gang arligt. Hvis man bor
nzermere havet end

5 km. anbefales det ogsa at opbevare grillen indendeors,
da saltindholdet i luften kan reducere grillens levetid.

*Laeg kattesand eller tilsvarende i bunden af
fedtbakken. Dette absorberer det fedt, der drypper ned,
og forhindrer fedtbrand. Det forenkler ogsa senere

rengoring af fedtbakken.

X Grillen skal holdes ren for madfedt for ikke at

forringes .

*Fedtkoppen bor tommes regelmessigt for at undga,
at fedtet lober over.

*Rust vil kunne forekomme naturligt pa stobejern
og staldele og vil ikke pavirke grillen pé kort sigt.
Overfladerust vaskes/pudses vak.

K Ved brug af grillovertrak skal grillen vare ren og
tor, og der skal sorges for tilstraekkelig ventilation. Sker
dette ikke, vil fugt, der ansamles inde i overtreaekket,
kunne forarsage store rustskader.

@




VEDLIGEHOLDELSE AF PIZZASTEN.

For du bruger produktet for forste gang,
skal pizzastenen vaskes manuelt med klud og vand.

RENGORING AF PIZZASTEN

% Pizzastenen skal altid veere kold, for du tager den ud af grillen eller ovnen og renger den.
*Brug gerne nylonsvamp for at fjerne madrester.
*Brug aldrig sbe eller andet vaskemiddel, da stenen vil absorbere szbe, som s& kan komme i
kontakt med maden.
% Hvis du skal fjerne pletter, kan du bruge en blanding af vand og bagepulver sammen med
en borste eller en nylonsvamp. Skyl stenen ren bagefter

Pizzastenen mé aldrig
*Laegges i bled i vand.
* Vaskes i opvaskemaskine.

* Udszttes for selvrensningsprogram pa stegeovnen for at rengore den.

SADAN ANVENDER DU PIZZASTENEN

*Anbring pizzastenen pé grillen eller i ovnen og set varme pa.
* Forvarm grillen til 250 — 300 °C i ca. I5-30 min.
% Udrul pizzadejen i onsket storrelse. Brug mel for at undga, at dejen setter sig fast.
*Brug gerne lidt mel pa pizzastenen — lige for pizzaen placeres pa stenen.
* Luk laget og lad pizzaen blive bagt. Normal bagetid er ca. 7-I0 minutter
- afhaengigt af temperatur.
*F(x)lg noje med i bagningen — sa pizzaen ikke bliver brendt.
* Lad pizzastenen afkole, for den fjernes fra grillen.

1. BRUG ALDRIG STENEN OVER ABEN ILD.

2. UDSAT ALDRIG STENEN FOR STORE TEMPERATURFORANDRINGER.
L/AG ALDRIG FROSSEN MAD PA PIZZASTENEN.

3. STENEN KAN NEMT KN/KKE, HVIS DEN SKULLE FALDE NED PA JORDEN/GULVET,
ELLER HVIS DER ANBRINGES TUNGE TING OVEN PA DEN.

4. PIZZASTENEN BLIVER MEGET VARM UNDER BRUG OG OGSA L/ANGE EFTER BRUG.
BRUG ALTID STENEN, NAR DEN HAR NAET DEN RIGTIGE TEMPERATUR.

5. AFK@L ALDRIG STENEN MED KOLDT VAND, NAR DEN ER VARM.

6. EFTER RENGQRING (UDEN SZ£BEVAND), TORRES STENEN MED EN FNUGFRI KLUD.

Fhe Plying Culinary Coreus
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PROBLEM MULIG ARSAG AFHJALPNING
|ngen gasti||:zrse| Tjek, om gasventi|en er 3ben, eller udskift gasﬂasken.
Pegu|ator er defekt Regu|al:oren bor tjel(kes, evt. udskiftes.
Ti|stopning af breender Rengtar breenderen
BRANDER VIL s : +
IKKE TANDE Tilstopning :iﬁ;:\;eniﬂen eller Renger gasventil fudskift slange.
Girillen er ikke korrekt monteret Tjel( monteringsanvisning.
Ledning til tzenderen er ikke kor- , .
rekt monteret eller er defekt Kontrollér, at |ednlngen er korrekt monteret.

Gasflasken er tom Skift til ny gasﬂasl(e

LAV FLAMME EL- Skru afbryderen fra, vent i 30 sek. Teend grillen igen.
LER FOR RINGE Hyvis flammen fortsat er lav, skrues aﬂ)ryderen fra,
GASTILFORSEL Flasken til har losnet i sluk for gasventilen, kobl regu|al:oren fra, kobl regu-
askens ventil har lgsnet sig latoren l:ifigen, () gennemfzr en gaslaekagel:esl:. Hvis
alt er ok, abn da for gasli||:zrs|en igen, vent 30 sek. og
teend gri"en.
Anl)ring gri"en sadan, at fronten star mod vinden,
Kraftig vind i omradet eller og temperaturen.
FLAMME
Lav gastilforsel Genpafyld gasflasken
Flaskens ventil har losnet sig Se punldet ovenfor
Drej aﬂ:ryderen over pa OFF.
BRAND Breender og/e"er s|ange er Rengtar reenderen
| SLANGEN blokeret og omradet rundt om den.

S)




KAN KOBES HOS DIN NARMESTE FORHANDLER.

DOBBELT TURBOHJUL

PIZZASAET

Fhe Plying Culinary Corcus,
PlZ/AGRILL
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ELLING THE w
TRA\I since ORLD

2005

Yadan startede det

12005 drog fire unge, talentfulde norske kokke til New York for at kokkerere ved et arrangement i Central Park.
Kokkene havde det godt med at arbejde sammen, og gesterne satte stor pris pi maden. En af deesterne var si
entusiastisk, at han bookede de fire kokke til endnu et arrangement i Los fingeles.

Idéen om ”The Flying Culinary Circus” var skabt.
Spol hurtigt frem - kokkene har nu - tretten ar senere - rejst i over 56 lande over hele verden.

De har kokkereret i Cannes, Miami, Moskva, Saint Barth, Singapore, Cape Town ... og listen bare fortsatter,
kongelige sa vel som kendisser som Shakira, The Black Eyed Peas, Pharell Williams og Eva Longoria har sat
stor pris pa kokkenes kulinariske koncept. Men som kokkene selv udtrykker det: "Det drejer sig ikke om, hvor
beremte geesterne er, det handler bare om at dele glaeden ved at lave mad”

®




Forbrugerinformasjon

Dette produkt er daekket af en reklamationsret i henhold til kebeloven.
Produktet gennemgar en streng kvalitetskontrol og testning pa fabrikken.

Skulle der mod forventning mangle dele i pakken, eller er produktet beskadiget, kontakt da

forhandleren eller nedenstaende forbrugerkontakt for videre hjeelp.

Fejl, som skyldes forkert brug, manglende vedligeholdelse eller modifikation af produktet,

medferer, at reklamationsretten bortfalder.

Ddelagte dele, som ikke skyldes fejl pa produktet,
faktureres efter geldende prisliste + fragt og ekspeditionsgebyr.

Ved bel‘lOV FOI‘ reservede|e e"er ved re|(|ama|:ion,

kontakt forhandler eller forlarugerkonlald:

FCC PRODUCTS AS

KJELLER VEST 3, 2007 KJELLER, NORWAY

{+47 924 78 600
w support@fccproducts.no
www.fccproducts.no

Ved reklamation pa produktet skal kebsbevis og serienummer vedlagges.
Serienummer finnes pa sglvfarvet klistermaerke pa siden af grillen.

Denne vare er produceret i Kina for FCC Products Co., Ltd.

Vi arbejder hele tiden med at forbedre vores produkter. Derfor forbeholder vi os retten til nar som helst at

sendre tekniske specifikationer. Du kan altid finde den nyeste manual pa www.fccproducts.no.
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